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RESUMEN EJECUTIVO

El presente proyecto de investigacion se desarrolla con la finalidad de poder
determinar la factibilidad de producir y comercializar carne de cabrito lechal en la

provincia de El Oro.

El cual busca poder mejorar la calidad de vida de los habitantes al ofrecer una carne
magra, de gran digestibilidad al contener acido linoleico que permite inhibir el
colesterol y triglicéridos y con alto valor nutritivo con provisién de minerales como el

hierro y zinc, vitaminas del complejo B.

El proyecto contiene: un diagnéstico de la situacidn actual de los sistemas de crianza,
produccién y comercializacion de la carne de cabrito lechal en la provincia, también
cuenta con el estudio de mercado viable que podria llegar a tener la carne, que fue
posible mediante la aplicacion de un cuestionario, que ayudd a poder identificar y
cuantificar la oferta existente y la demanda que deberia cubrirse, que se determiné que
es de 63.608 libras de carne de cabrito lechal anualmente; también contiene la
factibilidad técnica en donde se indica el tamafio y localizacion éptimos para llevar a
cabo el proyecto, el manejo técnico de las madres reproductoras y cabritos durante la

etapa de crianza y produccidn.

Finalmente, el estudio econémico realizado determin6 que es un proyecto factible, el
valor presente neto (VAN) reflejo resultados positivos, la tasa interna de retorno (TIR)
fue de 29,65 % a 7 afios, superando la tasa de descuento y el beneficio/costo es de
veintinueve délares con treinta y nueve centavos, corroborando asi, la viabilidad del

proyecto.

PALABRAS CLAVE: INVESTIGACION, ESTUDIO DE FACTIBILIDAD,
PRODUCCION, COMERCIALIZACION, CARNE DE CABRITO LECHAL
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ABSTRACT

The present research work aims to determine the practicality of producing and

marketing suckling goat meat in the Oro province.

It seeks to improve the inhabitants' quality of life, by offering lean meat of great
digestibility, due to it containing linoleic acid, which inhibits cholesterol and
triglycerides. Additionally, it has a high nutritional value, with the provision of

minerals such as iron, zinc, and B vitamins.

The present project has a diagnosis of the current situation about the breeding system,
production, and marketing of suckling goat meat in the province. Furthermore, it has
a study regarding the viable market, which the meat could have. A questionnaire was
applied, which helped to determine and quantify existing supply against potential
demand. It was determined to be 63,608 pounds of suckling goat meat annually It also
has the technical feasibility, which indicates size and the optimal location for carrying
out the project; the technical management of breeding mothers and kids during the

rearing and production stage.

Finally, the economic study determined that it is a feasible project, the present net
value (NPV) reflected positive results and the internal rate of return (IRR) was 29.65%
at the 7-year mark. This exceeds the discount rate, and the cost/benefit is $29.39, which

confirms the feasibility of the project.

KEYWORDS: FEASIBILITY STuUDY, PRODUCTION, MARKETING,
SUCKLING GOAT MEAT.
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INTRODUCCION

El presente proyecto de investigacion se realizo en base a los criterios de una muestra
de los habitantes de la provincia de EI Oro, quienes sugieren la factibilidad de realizar
la produccién y comercializacién de carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro.
El presente trabajo estd conformado por cuatro capitulos los cuales estan divididos de

la siguiente manera:

Capitulo I: se detallan los antecedentes investigativos, la formulacion de objetivos,
descripcion, planteamiento y definicion del problema, contextualizacién, la
delimitacion del problema, justificacion y fundamentacion teérica de la produccion y

comercializacion de la carne de cabrito lechal.

Capitulo I1: en este capitulo se describe la metodologia a utilizar, los materiales, los
métodos, el tipo de investigacion, modalidad de la investigacidn, planteamiento de la
hipétesis a ser comprobada, la poblacién y muestra, calculo de la muestray las técnicas
e instrumentos que nos ayudaran a recopilar la informacion ademas de la validacién el

cual es de suma importancia ya que ayudara a determinar que sea valido y confiable

Capitulo I11: aqui se realiza el anélisis y discusion de resultados el cual consta de un
diagnostico actual de la situacion de los sistemas de crianza, produccion y
comercializacion de la carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, también del
estudio del mercado viable que podria llegar a tener la carne de cabrito lechal y por
altimo la determinacion de la factibilidad técnica y econdmica de la produccion y
comercializacién de la carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, en esta ultima
parte se detalla como el proyecto es factible en el aspecto econdmico y se comprueba

la hipotesis planteada verdadera.

Capitulo I'V: en este Gltimo capitulo se describen las conclusiones y recomendaciones

a las que se llego acerca del presente estudio.



CAPITULO I

MARCO TEORICO
1.1. Antecedentes investigativos

El consumo de la carne de caprino a nivel mundial es muy limitado, pero se debe
principalmente a motivos de acceso y oportunidad, a pesar de que la demanda de
este producto va en aumento tanto en consumo como en el crecimiento de los
mercados en paises desarrollados, por el reconocimiento que se va dando a lo largo
del tiempo en las propiedades organolépticas y nutricionales de la misma. (Navarro

& Alvarez, 2009)

(Rico, 2021), nos indica que el termino conocido como cabrito es de origen espafiol
y se lo utiliza frecuentemente para describir la carne de caprinos pre-rumiantes que
consumen leche, comprendidos en pesos de entre 7 a 8 kg de 30 a 45 dias de edad;
el cabrito a menudo se asa a la parrilla 0 se suele cocinar como secos, por personas
del norte de México, griegos e italianos. La carne de cabrito lechal ha tenido una
creciente demanda en la Union Europea y Estados Unidos, siendo considerado un
producto tradicional con alta calidad comestible, es por ello por lo que es una carne
cara en el mercado, con excelente valor nutricional. (Quaresma, Rodrigues, Alves,

& Bessa, 2015)

Para (Ripoll, Alcalde, & Panea, 2020) en la revision bibliografica realizada de
manera sistematica de varios estudios de revistas cientificas de los cuales 17 fueron
autores Espafioles, 5 autores Italianos, 1 de Grecia y otro de Turquia sobre la calidad
instrumental de la carne de cabrito lechal, confirman que la carne de cabrito
alimentados con leche natural exclusivamente tienen un indice de amarillo més alto
que los de la carne de cabritos alimentados con otro tipo de alimentacion; en la
siguiente tabla se muestra la composicion proximal de la carne de cabrito lechal en

funcion del peso de la canal caliente.



Tabla 1. Composicién proximal de la carne de cabrito lechal en funcidn del peso de
la canal caliente

Peso de la canal caliente

<5 kg >5kg
Humedad, % 76,66 (76,12 — 77,20) 75,70 (74,79 — 76,61)
Proteina, % 20,79 (19,89 - 21,69) 19,72 (18,86 — 20,58)
Grasa, % 1,60 (1,16 — 2,05) 2,64 (1,59 - 3,69)
Cenizas, % 1,04 (0,95 - 1,13) 1,14 (1,05 - 1,22)

Fuente: (Ripoll, Alcalde, & Panea, 2020).

En su investigacion sobre la calidad sensorial de la carne de cabritos lechales criados
en sistemas de produccion basados en pastoreo (Vega, y otros, 2021) encontraron que
las carnes procedentes de sistemas ecoldgicos tenian menos intensidad de olor y una
textura méas blanda, tierna y jugosa que las carnes producidas en sistemas
convencionales, en cuanto a las razas manejadas la carne de cabrito de la raza blanca
andaluza presenté una intensidad de olor menor y una textura méas blanda, tierna y
jugosa que las carnes de la raza Payoya; la produccidn ecolégica se basa méas bien en
el hecho de que las madres son las que recibieron otro tipo de manejo y alimentacion,

los cabritos siguen siendo alimentados con leche materna exclusivamente.

Por otro lado, (Aldea, Garcia, & Doblado, 2021) afirman que la carne de cabrito lechal
es bastante nutritiva, debido a su alto contenido de proteina que contiene, lo mas
importante de ello es que esta proteina es facilmente digestible, rica en vitaminas del
grupo B, es mucho més magra a diferencia de la carne de res o borrego por el motivo
de tener menor grasa subcutéanea e intramuscular. Este tipo de carne es tierna, de débil
consistencia y agradable aroma con una aceptable calidad sensorial, ademas de ser una

carne bien valorada econdmicamente hablando (Cilla, y otros, 2007).

Existen en el mundo productivo caprino diferentes biotipos, los de carne, los de leche,
los de doble propoésito y los de fibra, se comentaba en un inicio que uno de los
principales problemas es que la carne caprina entre mas edad tiene el animal
sacrificado mayor es su dureza y no solo eso venia influenciado sino también de que
biotipos sean es mayor la dureza de esta al hablar de carnes de animales que fueron

utilizados para otro tipo de produccion distinta del de carne. En la valoracion sensorial



(Panea, y otros, 2008) también en su investigacion sobre el estudio integral del cabrito
lechal espafiol, los resultados indican que en las zonas de produccién no coinciden
con las de comercializacion y consumo, que la venta es estacional y que pocos son los
mayoristas que estadn preparados para poder comercializar el semoviente en piezas,
sefialando también que la raza es uno de los factores importantes la cual lograra que la
variacién de la calidad de la carne de cabrito se note, es muy bien valorada por los
consumidores, la compra por parte de los consumidores seria elevada si realmente
existiera un mercado o puntos de venta que garanticen el expendio de la misma todo
ello viene de la mano con el conocimiento de los puntos criticos en cada una de las
fases de comercializacion para poder mejorar los problemas que el sector padece

principalmente.

El ganado caprino en Latinoamérica se estima en un total de 34.5 millones de cabezas
siendo un total de 4% a nivel mundial, en América los paises con mayor proporcién
son Brasil, México y Argentina, algo importante a considerar es que la mayoria son
productores de escasos recursos econdmicos, bajo nivel sociocultural los cuales
cuentan con sistemas productivos con bajo valor agregado es decir con baja inversion
en infraestructura y tecnologia; la carne de cabrito lechal en estos paises es muy
apetecida por las caracteristicas con las que cuenta (terneza y sabor). (Paez, y otros,

2011)

En aquellos paises que se encuentran en via de desarrollo es muy comun consumir la
carne de cabra conocido como chivo mientras que en los paises desarrollados el
consumo se da tomando en consideracion: la raza y la clasificacion de la cabra; a
diferencia de Latinoamérica que se consume la cabra sin considerar ninguno de los
aspectos antes mencionados (raza, edad o alimentacion) considerandose un error

consumir cabras que su procedencia sea de lecheria. (Parra & Quintero, 2018)

(Ruiz, y otros, 2018), mencionan que Santiago del Estero, Neugquén, Mendoza y Chaco
son las provincias de Argentina que mayor numero de animales caprinos tiene ya que
la produccion de carne de esta especie es una de las principales actividades de esta
region, la produccion y el autoconsumo no son las Unicas formas de aprovechamiento
de esta especie, sino que también es la principal fuente de ingreso de las familias

campesinas.



En Ecuador existe un unico estudio realizado por (Benitez, 2014), titulado ‘’Estudio
de prefactibilidad para la produccién de carne de cabrito (Capra aegragus hircus) con
manejo de buenas practicas agricolas’’, en donde nos comenta que el anélisis de la
demanda que dirigio, determiné que un ndmero muy alto de personas no han
consumido la carne pero que se puede lograr un mercado potencial si se le llegase a
proporcionar al consumidor informacién detallada sobre los beneficios del consumo
de la misma, ademas de que impulsa a que una mayor y mejor difusién a los pobladores
sobre el valor nutritivo de la carne y los beneficios del consumo puede apoyar
considerablemente a la comercializacion de este nuevo producto conjuntamente con
todo ello confirma la factibilidad financiera de realizar el proyecto y que el punto de
equilibrio se sefiala a partir del cuarto afio de produccion ya que es considerable la

demanda y muy poca la oferta de la carne de cabrito lechal.
1.2. Objetivos y descripcion del cumplimiento de objetivos

1.2.1. Objetivo General

e Analizar la factibilidad para la produccion y comercializacién de carne de cabrito

lechal en la provincia de El Oro.

1.2.2. Objetivos Especificos

e Diagnosticar la situacién actual de los sistemas de crianza, produccién y

comercializacion de carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro.

e Estudiar el mercado viable que podria llegar a tener la carne de cabrito lechal en la

provincia de EIl Oro.

e Determinar la factibilidad técnica y econdmica de la produccién y comercializacion

de carne de cabrito lechal en la provincia de EI Oro.

Estos objetivos, tanto a nivel general como de manera especifica se cumplieron a
cabalidad con el desarrollo del presente proyecto; aspectos que se demuestran en la

formulacion de todos y cada uno de los resultados del estudio investigativo realizado.



1.3. Problema de Investigacién

En 2019, la ESPAC (Encuesta de Superficie y Produccidn Agropecuaria Continua), se
pronuncié indicando que la provincia de EIl Oro contaba con 542 cabezas de ganado
caprino, en ese entonces. La poblacién de la provincia de El Oro proyectada a 2019,
por el INEC (Instituto Nacional de Estadistica 'y Censos) fue de 715,751 habitantes, la
contribucién al PIB (Producto Interno Bruto) de la provincia estuvo compuesto por
variadas actividades productivas, siendo las de mayor participacion; el cultivo de
productos tradicionales orenses, el comercio, la construccion, produccién pecuaria y

acuicola. (Ollague, Capa, Novillo, Sanchez, & Garcia, 2019)

En este ambito, el seco de chivo es considerado un plato ancestral, en el que se usa
tradicionalmente la carne de cabra; sin embargo, la escasez de esta hace que en la
actualidad se elabore con carne de borrego. Dentro de las zonas tradicionales que lo
consumen se encuentra la provincia de EI Oro en el puesto nimero 10, la carme
faenada de cabra cuando existe la posibilidad es proveniente de zapotillo (Cérdova &

Salcedo, 2018).

Como lo indic6 (Benitez, 2014), el problema que ha conducido a un producto de
inconsistente calidad ha sido la utilizacion de animales de més de dos afios; esto sucede
en el Ecuador porque las cabras tienen doble propoésito y los animales de descarte son
destinados a la produccién de carne. En los animales de més de dos afios el colageno
en el tejido conectivo tiene una reducida capacidad para gelatinizar bajo la influencia
de calor y humedad, razén por la cual la carne de cabra es percibida como fibrosa, dura
y con sabor fuerte; la mayor parte de la grasa se deposita en la parte visceral en lugar
de la canal; la canal de cabra tiene més del 60% carne magra y 5-14% de grasa, la

jugosidad de la carne es menor.

La carne caprina es excelente porque es magra, tiene un buen sabor y es suave
dependiendo de la edad del animal, mientras mas joven, la calidad de la carne es mejor;
El precio referencial de la carne de cabrito lechal en el mercado internacional puede

llegar hasta $20,00 por kilo. (Ding, Cao, & Wei, 2010)

El precio al que hace referencia la carne de cabrito lechal es bastante considerable al
pensar en el mercado internacional; Sara Calva menciona que el costo por cada plato

de “’seco de chivo “’es de $ 4,50 (UNIVERSO, 2016).



En la provincia de El Oro se suponen altisimos niveles de demanda de la carne caprina,
la cual es abastecida en cantidades muy limitadas, inclusive con la introduccion de ese

tipo de carne desde la provincia de Loja.

La calidad de carne se encuentra totalmente asociada con el uso, es decir, entre mayor
edad tenga la cabra al sacrificio traerd consigo una carne mucho maés fibrosa, dura y
con un sabor mucho més fuerte, el principal problema es por la utilizacion de animales
de mas de dos afios lo que implicara que el colageno existente en los tejidos conectivos
tendra una reducida capacidad para gelatinizar siendo la razén completa de esta carne

de mala calidad, jugosidad menor y de dificil de digestion.

Con la carne de cabrito lechal, es aquella que se obtiene del animal al ser faenada al
mes de edad lo que significa que solo haya sido alimentado con leche, sin intervencién
de ningun otro tipo de alimento como el pasto o alimentos balanceados, permitira que
se pueda mejorar la calidad de vida de los habitantes de la provincia de EI Oro, al
ofrecer una carne de altisima calidad, por ser totalmente magra proporcionara al
consumidor un producto final de elevado valor nutritivo, gran digestibilidad, provisién
de proteina, también fuente importante de minerales como el hierro y zinc, vitaminas
del complejo B y ademas al poseer algunos aminoacidos como la arginina, leucina e
isoleucina hace que contenga un acido graso esencial, el linoleico, lo cual permitird

inhibir el colesterol y los triglicéridos.

Por lo antes mencionado, esta carne podrd consumida por cualquier tipo de persona,
sin importar edad, sexo y lo mas importante su situacion de salud, es decir aquellos
consumidores que presenten problemas de digestibilidad o hayan sido prohibidos al
consumo de carnes rojas como aquellas que padezcan o hayan pasado por algun tipo

de enfermedad catastro6fica como por ejemplo el cancer.

La especie caprina es bastante rustica, es decir, que no necesita de mucha inversién
para poder ser producida, es una especie que podria llegar a generar réditos
econdmicos de hasta un 100 %. EI presente trabajo de investigacién ademas de
pretender estudiar un producto con un alto valor nutricional que mejorara la calidad de
vida de los pobladores busca analizar la factibilidad de su produccién y

comercializacion.



1.3.1. Planteamiento del problema

En la provincia de EI Oro se suponen altos niveles de demanda de la carne caprina, la
cual es abastecida en cantidades muy limitadas, inclusive con la introduccion de ese
tipo de carne desde la provincia de Loja y también queriendo ser suplida por carne de

cordero.

1.3.2. Definicién del problema

El estudio de factibilidad de produccion y comercializacion de carne de cabrito lechal
mostraré si puede darse o no dicha actividad, lo cual lograria mejorar y aumentar la
produccién de carne de cabra en la provincia de EIl Oro, pudiendo asi estudiar también
la demanda existente que no puede ser cubierta de manera interna por la provincia, por
causa de la permanencia de sistemas de manejo sin tecnologia, infraestructura
inadecuada, carencia de conocimientos en ambitos productivos y reproductivos,
limitado capital para inversiones, entre otros aspectos que generan como efectos
directos la produccion y comercializacion deficiente de carne de calidad; todo ello se
podra lograr superar con el fortalecimiento de la comercializacién, utilizacién de
tecnologia para produccion, creando asi fuentes de trabajo con estabilidad econédmica
para los habitantes de la provincia asegurando y mejorando la calidad de vida de las
familias involucradas en muchos aspectos (educacion asegurada, mejoramiento de los

indices de desnutricion de la provincia, etc.)

1.3.3. Contextualizacién

El consumo de la carne de caprino a nivel mundial es muy limitado, pero se debe
principalmente a motivos de acceso y oportunidad, a pesar de que la demanda de este
producto va en aumento tanto en consumo como en el crecimiento de los mercados en
paises desarrollados, por el reconocimiento que se va dando a lo largo del tiempo en

las propiedades organolépticas y nutricionales de la misma. (Navarro & Alvarez, 2009)

A nivel latinoamericano la produccion caprina ha adquirido gran importancia; (Florez,
Contreras, & Uribe, 2016) se pronuncian indicando que la produccion de caprinos es
de suma importancia como cadena productiva de carne, leche y subproductos

empleados en la industria transformadora, todo esto gracias a que el sector



agropecuario comparte expectativas y contribuyen al fortalecimiento del tema con
estrategias de inversion, produccion y comercializacion al igual las iniciativas de
investigacidn, desarrollo e innovacion por el desarrollo de los productos, tecnologias

y servicios que se enfocan principalmente en las demandas de las mismas.

Por otro lado (Ifiiguez, 2013) menciona que, la ganaderia menor y sistemas ganaderos
mas comunes incluyen rumiantes menores (cabras y ovejas) ofrecen una opcion
productiva de menor riesgo y constituye el componente principal de los sistemas de
produccidn en las zonas aridas latinoamericanas esta poblacion suma 72,39 millones
de animales entre Argentina, Bolivia, Brasil, México, Peru y Venezuela, de ellos el
81% de esa poblacién se encuentra en manos de pequefios productores de escasos
recursos con manejos deficientes sin tecnologia ni mejoras en reproduccion ni

productivas.

La carne lechal esta provista por una delgada capa de grasa de color blanco que cubre
la parte externa de la canal, en las pruebas de degustacion ha sido valorada como una
de las carnes mas finas y de mejor calidad debido a la terneza, existe una demanda
grande por parte de paises desarrollados con ingresos altos. Aparte de ello se ha
comprobado que posee una cantidad mayor de acidos grasos insaturados que otras
especies de carnes rojas no presentan lo que la hace una carne mas saludable
(Ministerio de Agricultura , 2003); todo lo anteriormente mencionado hace referencia
a que existe una alta demanda porque la especie es rentable producirla de manera

tecnoldgica y es una de las carnes mas saludables.

En Ecuador actualmente existen producciones en las tres regiones siendo asi que existe
un total de 104.027 animales, los caprinos poseen caracteristicas genéticas que les
permite poder ser bastante rusticos es decir adaptarse a climas secos y en condiciones
de sistemas tradicionales son capaces de ser buenos productores de carne y leche, son
unas de las especies que pueden resistir a muchas enfermedades y su capacidad de
rumiantes es extremadamente buena, eso le hace una de las mejores especies para
poder producir (Solano, 2021); la carne de cabrito lechal no ha sido introducida en el
mercado hasta el momento, pero se conocen sus propiedades nutricionales y es por
ello por lo que existe una sola investigacion sobre la prueba de aceptacidn de carne de

cabrito en el seco de chivo; (Benitez, 2014) en su investigacién afirma que se puede



lograr desarrollar un mercado potencial si se le llegase a proporcionar informacién al

consumidor sobre los beneficios que proporciona este tipo de carne.

1.3.4. Delimitacion del problema

e Campo: Ciencias administrativas

e Area: Administracion.

e Aspecto: Produccion y comercializacion.

e Linea de investigacién: Productividad y competitividad empresarial.
e Periodo: octubre 2022 — febrero 2023

e Espacial: provincia de El Oro

1.4. Justificacion

Esta investigacion se justifica por las siguientes razones; una de ellas es que en la
provincia de El Oro existe una alta demanda de carne de cabra que debe ser objeto de
estudio, debido a que la misma es suplida en una pequefia parte por otras provincias

siendo carne de cabra y en otras instancias carne de borrego.

Este estudio es de interés especialmente en la provincia de El Oro, para diversos
productores que son pequefios a escala en cuanto a la explotacion caprina, quienes
serian los beneficiarios directos de los resultados de esta investigacion; en virtud de
que realizan sus actividades tratando de aprovechar al maximo la condicion de la
especie caprina; que es poder vivir en medios aridos, aprovechando la condicién de
ramonera de la misma también y la obtencién de varios productos al mismo tiempo de
esta especie que al final resulta ser bondadosa porque no necesita de tanta inversion

para poder llevar a cabo la produccién en cantidad y calidad.

La importancia de esta investigacion radica principalmente en determinar la
posibilidad de ser factible la produccién y comercializacion de la carne de cabrito
lechal en la provincia de El Oro, al poder determinar la factibilidad de la misma viene
consigo el hecho de que en esta provincia la demanda de carne de cabra es
potencialmente alta y no es suplida totalmente por la importacion de otras ciudades, a
pesar de tener una alta demanda la carne de cabra no es de buena calidad al llegar a la

mesa de la poblacién porque es demasiado dura para el consumo.
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Ahora bien, al mejorar la introduccidn, produccién y comercializacion de carne de
cabrito lechal al mercado de la provincia se lograria suplir la demanda extensa de carne
de este tipo, pero no solo eso, se generaria fuentes de empleo seguros para los
pobladores, la produccion se realizaria en menos tiempo con menos inversion y por si
fuera poco, pues la carne seria de excelente calidad por todas las bondades nutritivas

antes mencionadas y con las que se estaria brindando al consumidor.

1.5. Fundamentacién Teorica

1.5.1. Produccién de carne de cabrito lechal

e Produccién

(Caba, Chamorro, & Fontalvo, 2011) nos dicen que la produccion consiste en una
secuencia de operaciones que transforman los materiales haciendo que pasen de una

forma dada a otra que se desea obtener.

Mientras que (Montoyo & Marco, 2011) definen a la produccién como la creacidon de
un bien o servicio mediante la combinacion de factores necesarios para conseguir
satisfacer la demanda del mercado; (Carreto, 2013) nos dice también, que se entiende
por produccién a la adicidn de valor a un bien, producto o servicio por efecto de una

transformacion

(Cholota, 2014) cit6 de Nicholson, 2011, que indica que la produccién sirve para que
esta pueda satisfacer las necesidades de los consumidores, coincidiendo con lo anterior

antes mencionado por los autores.

Se dice también que en produccion es donde se constituyen, establecen y administran
las diferentes actividades que deben llevarse a cabo para obtener un producto, e incluye
a su vez a las personas que van a ejecutar las tareas como los materiales, maquinarias,

instalaciones y hasta el contexto en que se desenvuelve el trabajo (Marquez, 2012).

(Moreno, 2017) indica que en el periodo antiguo el hombre, se preocupé por satisfacer
sus necesidades basicas especialmente de comida y vestuario, para dar eficiencia a su
trabajo crearon artefactos tecnoldgicos que mejoraron a través del tiempo, alli se dio
cuenta el hombre que a medida que iba optimizando los procedimientos en las labores
diarias la calidad de vida mejoraba, se puede tomar en consideracién que la produccion

fue un elemento importante para el desarrollo de los pueblos.
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e Produccién de carne

(Bavera, 2006) menciona que de manera general se le llama carne a todo aquel
componente o derivado animal, fresco o transformado, que por su valor nutritivo y
comestible es utilizado por el hombre para alimentarse o satisfacer su gusto,
especificamente carne es el tejido muscular del animal después de su sacrificio; la FAO
en 2010 nos dice que la carne se ofrece al consumidor como un producto base y ha

formado parte de la alimentacion del hombre desde casi siempre.

(Robaina, 2002) se pronuncio6 diciendo que existen dos tipos de produccion de carne:
la natural que es la que resulta de un proceso de produccién donde los animales se
alimentan de pasturas durante todo el afio, sin la utilizacién de hormonas, anabdlicos
ni promotores de crecimiento; mientras que la carne ecoldgica es el resultado de un
sistema de produccion pecuario sustentable en el tiempo, en donde se utilizan los
recursos naturales de manera racional sin contaminar el ambiente, respetando el
bienestar animal, manteniendo o aumentando la diversidad bioldgica y sin forzar
incrementos en la produccion mediante la utilizacidn de sustancias artificiales que

puedan perjudicar la salud humana.

Para poder entender un poco mas sobre la produccion de carne no solo se debe definir
como tal este tema sino mas bien debe entenderse que no solo se produce carne y ya
sino que todo tiene un procedimiento minucioso que debe llevarse a cabo es asi que
(Montoya, Restrepo, & Vargas, 2017 ) citaron de Fedegan, 2010, que el objetivo de
la ganaderia de carne es lograr animales que al momento del sacrificio tengan una
cantidad de tejido muscular y graso adecuados para poder suplir las exigencias de los
mercados consumidores; Pero para poder lograr todo ello es necesario poder
implementar las Buenas Practicas Pecuarias que son aquellos requisitos que debe
cumplir todo establecimiento pecuario el cual sirve para poder garantizar la sanidad
animal, la inocuidad del producto para el consumo humano para poder satisfacer los
requerimientos de los consumidores, garantizando asi la calidad del proceso de
produccién de carne certificados y listos para poder ser comercializados, es lo que

mencionaron (Marte & Villeda, 2009).

Dicho todo ello cabe mencionar también que para que la produccidn de carne depende

de muchos factores que se encuentran asociados al sistema de produccion, se pueden
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mencionar: la especie, la raza, la alimentacion de los animales, la edad al sacrificio, el

tratamiento tecnoldgico entre otros (Horcada & Polvillo, 2010)

e Produccién de carne de cabrito lechal

(Benitez, 2014, como se cit6 en Gioffredo y Petryna, 2010) menciona que la cabra
puede adaptarse a climas diversos entre ellos los tropicales-secos; las cabras se utilizan
como productoras de carne la cual tiene grandes ventajas ya que se puede obtener carne
de calidad en zonas dificiles, desérticas dicho de otro modo, con poca disponibilidad
de alimentos y agua; al ser una especie facil de manejar la rentabilidad es mucho mas
alta en condiciones de pastoreo extensivo ya que ayuda a contribuir a que el equilibrio

ecoldgico se reestablezca.

Otra situacion para tomar en cuenta es que la composicién de la carne de cabra y la
calidad de la misma es dependiente del sexo, el genotipo, la dieta y los métodos
utilizados para la produccién, la falta de tecnologia apropiada para la cria y la
produccion de carne limitan completamente la produccion a gran escala (Benitez,
2014); ese es uno de los principales problemas, los sistemas convencionales de

produccién que siguen utilizando los pequefios productores.

La referencia a la cual se hace de los sistemas convencionales son aquellos en los que
no se utiliza ningdn tipo de tecnologia, contencion de los animales para un mejor
control de la cantidad apropiada de alimento a consumir que cubra los requerimientos
nutricionales del animal para que sean capaces de producir y mantenerse es decir
cumplir sus necesidades bésicas, se pretende tratar de caracterizar un sistema de
produccién caprina, que cambie el tipo de sistema que se utilice para alimentacion, las
instalaciones y el manejo apropiado y técnico que podria llegar a utilizarse para
obtener mejores réditos econémicos sin necesidad de gastar tanto; es decir, producir

mas en menos tiempo y con la menor cantidad de dinero invertido.
1.5.2. Comercializacion de carne de cabrito lechal
e Comercializacién

En Latinoamérica se encuentran términos como: Mercadeo, Mercadologia,
Comercializacién y Mercadotecnia, entre algunos otros mas, el termino marketing es
el mas utilizado, pero este suele confundirse con significados como ventas, con

publicidad y/o investigacion de mercados (Coca, 2006).
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(Ordofiez, 2010) define a la comercializacion como una area de la administracion en
la cual interactian un conjunto de actividades relacionadas entre si, con el fin de
cumplir los objetivos de una empresa, para hacer llegar los bienes y servicios desde el
productor hasta el consumidor, cliente o usuario; mientras que para (Rivadeneira,
2012), la comercializacion es el conjunto de acciones encaminadas a comercializar
productos, bienes o servicios, estas actividades son realizadas por organizaciones,

empresas e incluso grupos sociales.

Por otro lado, la (OIT, 2016) indica que la comercializacion no solo se basa en la venta
sino mas bien es importante también identificar las necesidades del cliente y

satisfacerlas mejor, que sus competidores para asi poder obtener una ganancia.

Es importante también resaltar lo que dijeron (Rizo, Villa, Vuelta, & Vargas, 2017)
exteriorizando que la comercializacion es la estrategia que hace uso de la psicologia
humana, haciendo una representacion de normas a tener en cuenta para hacer crecer
una empresa, pero la decision de la comercializacion involucra cuatro componentes

principales: cuando, donde, a quién y como.

(Caurin, 2018) menciona que la comercializacidn de un producto o servicio se centra
en la accion de comercializar, que consiste en poner a la venta un producto, darle las
condiciones comerciales necesarias para su venta y dotarla de las vias de distribucién

que permitan que llegue al publico final.
e Comercializacién de carne

Dicho por (Maino, Pittet, Henriquez, Bruna, & Mora, 1997), es preciso poder cumplir
una serie de procesos para poder llevar el producto (carne) desde el productor al
consumidor y los agentes que participan en el sistema son: corredores de ganado, ferias

ganaderas, plantas faenadoras, carnicerias, supermercados.

Mientras que (Vilaboa, y otros, 2010), mencionan que la comercializacion de carne
es el proceso intermedio entre la produccion y el consumo, mediante ella se le da un
valor agregado al producto por espacio (transporte), tiempo (almacenamiento), forma

(industrializacion) y posesion (traspaso de la propiedad).

Importante es saber que los principales animales suministradores de carne son bovinos,
ovinos, porcinos, caprinos, conejos, pollos, pavos, gansos, entre otros mas, pero lo que

se debe considerar es que la comercializacion de sus canales se hace enteras, otras en
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forma de medios de canal o también en cuartos de canal, todo depende del tipo de
carne que se vaya a comercializar para una mayor facilidad de compra por los
consumidores o terceros intermediarios. (Silva, 2016). Algo a tomar en consideracion
al momento de la comercializacion dicho por (Pérez, 2017) es que se debe considerar
que es un mercado exigente el de la carne en cuanto a calidad y sabor para el
consumidor y de rendimiento potencial para los que son minoristas y los clientes

también de la industria alimentaria.

Por otro lado (Mora, Gardea, Garcia, Garcia, & Tellez, 2018) indican que el abasto de
carne se realiza principalmente por dos canales de comercializacion: el moderno que
sacrifica a los animales en base a inspecciones federales y el tradicional que sacrifica
los animales en camales municipales; (Campoy, Martinez, & Hernandez, 2019) estén
de acuerdo con lo anteriormente mencionado ya que indican que es pertinente poder
aclarar que en la actualidad al existir dos modos de produccién pues estas mismas
logran configurar las formas de comercializacién: la forma moderna que es la
altamente tecnificada y vinculada a un mercado de consumidores con potencia |
econémico y la tradicional que se da especialmente en las regiones rurales
empobrecidas econémicamente y ambientalmente, con poca tecnificacion cuyo
mercado se constituye especialmente por poblaciones de ingresos medios y bajos que

responden a las necesidades de un ente individualizado al que se le llama consumidor.
e Comercializacion de carne de cabrito lechal

El débil desarrollo de los canales de comercializacion se plantea como la limitacion
principal que obstaculiza la consolidacién y desarrollo del sector productivo caprino,
pero también hay que destacar las cualidades nutricionales lo que otorga caracteristicas
competitivas frente a las exigencias del consumidor (lIssaly, Liliana; Decara,

Alejandra; Peralta, Marcela; Vigliocco, Mauricio; Sandoval, Ada, 2010).

(Panea, y otros, 2011) indican que existe un desequilibrio importante en la
estacionalidad de la produccion y el modelo de comercializacién todo ello por accién
en cuanto a la zona de cria, zonas de sacrificio y sobre todo la de comercializacidn ,
las canales se venden sobre todo a la carniceria tradicional, seguidas de restaurantes,
supermercados, salas de despiece e hipermercados, la mayoria vende las canales
enteras o en piezas de carniceria, siendo la pierna la méas solicitada seguida de la

espalda y el costillar, existe una evidente falta de innovacién en los cortes y
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presentaciones de la misma esto trayendo consigo un desajuste entre la oferta de los
vendedores y las necesidades de los que son minoristas, lo mas importante de todo ello
es que el criterio de compra es la calidad de la carne, para los consumidores el criterio
del mismo es la calidad de la carne (carne de sabor suave, con poco grasa, poco

colesterol, natural y saludable).

En el mundo se consumen aproximadamente 12.85 millones de toneladas de cabrito
lechal, el cabrito lechal incrementara sus ventas a través de la distribucion a
hipermercados donde la presentacion y seleccién mejorara que la comercializacion
tome otro rumbo ya que las tendencias de consumo a un futuro estdn muy marcadas
por el envejecimiento de la poblacion mundial la cual demanda productos con menos
grasas y mas saludables, es por ello que el incremento de la venta de la misma se

pretende que aumente hasta tal punto de que su consumo sea diario (Jarefio, 2017).

Para (Hernandez, Camacho, Rodriguez, Rodriguez, & Hernandez, 2018), la carne de
caprino y su promedio ideal para su comercializacién es de 9 meses por el peso que se
consigue en ese tiempo, pero también recomienda que se trabaje comercializando
carne que favorezca directamente al productor y el consumidor, la carne de cabrito
lechal cumple con esas necesidades: al ser etiquetado y comercializado
ecoldgicamente, también al ser producido libre de sustancias hormonales,

medicamentos o forrajes fertilizados y cultivados con quimicos.

Existe muy poca innovacién en muchos casos de parte de los productores y también la
falta de un mercado viable donde se pueda comercializar la materia prima (carne de
cabrito lechal) pero existen entidades como la Interovic (Organizacién Interprofesional
Agroalimentaria del Ovino y Caprino) de Espafia que buscan la forma de poder realizar
tal es el caso que se implement6 la comercializacion de la carne de cabrito lechal a
través de Amazon, esto logrd que se impulse la comercializacion de la misma (Muifiiz,

2020).

En Ecuador (Cdrdova H. , 2014) comenta que para la comercializacién de los
productos la venta mayoritaria se da a través de los intermediarios que son los que
obtienen mayores ganancias y que para que se pueda dar se debe tomar en
consideracion: las formas de comercializacidén, lugares de comercializacion,
alternativas de comercializacidn y el precio de venta es lo que haran que sea factible

la comercializacion de la carne de cabrito lechal en el mercado.
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CAPITULO 11
METODOLOGIA

2.1 Materiales

En el desarrollo del presente proyecto de investigacion se han empleado los siguientes

materiales:
Tabla 2. Materiales de investigacion
Material Figura Detalle

Laptop
La laptop es utilizada
como herramienta
principal para la basqueda
y el proceso de la
informacion.

Excel 2020

La herramienta Excel es
utilizada para la validacion
del cuestionario y la
tabulacion de datos.

Libros y Revistas

cientificas
Son utilizadas para la
obtencién de la
informacion 'y  fuentes
bibliograficas.
Cuestionario- El cuestionario

Encuesta de satisfaccion dirigida a los

Google Forms habitantes de la Provincia de 1 Oro |nStrumentad0 por
Ay sttt ) o it - | computadora, es utilizado
para la obtencion vy
(Cudntas libras de carne consume semanalmente? .,
— recoleccion de la
O z2les informacion necesaria
oo para  determinar  los
O 5 seae s lineamientos de la

investigacidn.
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2.2 Métodos

2.2.1 Enfoque de Investigacion

e Paradigma del Positivismo

Para (Herrera, 2018), el paradigma positivista o también conocido (cuantitativo,
empirico-analitico, racionalista) es aquel que intenta de alguna u otra manera, explicar,
predeciry controlar fendmenos e investiga teorias y leyes para regular esos fendmenos,

buscando determinar las causas reales y temporales antes o0 al mismo tiempo.

En la presente investigacion se parte desde este paradigma, la cual estudiard la
factibilidad de produccién y comercializacion de la carne de cabrito lechal mediante

la utilizacion de datos reales.
e Enfoque cuantitativo

El método o enfoque cuantitativo es aquel que se basa en usar la recopilacion de datos
para probar hipotesis basado en mediciones numéricas y analisis estadisticos para
establecer patrones de comportamiento y lograr comprobar esas teorias; con respecto
a esto, se establecen diferentes hipotesis y se determinan variables mediante la
creacion de un plan para experimentar midiendo esas variables en un determinado
contexto de tal manera que se proceda a analizar esas mediciones obtenidas utilizando
métodos estadisticos para poder concluir con la extraccion de una o0 varias

conclusiones (Sampieri, Ferndndez, & Baptista, 2014).

Para (Calizaya, y otros, 2020), una investigacién cuantitativa es utilizada para cuando
se requiere de un manejo de datos numéricos que son relevantes para la investigacién
en donde aquellos resultados obtenidos dependerdn de la informacidn cuantificable
que se tenga; la base primordial de esta investigacidn reside en aquella necesidad que
se tiene de demostrar una hipétesis para lo cual suele sustentarse con la recoleccién de

encuestas.

En el presente proyecto de investigacion se utilizé un enfoque cuantitativo, orientado
a las familias de la Provincia de El Oro, con el fin de obtener datos estadisticos
mediante la recoleccion de informacion de una muestra y lograr comprobar si serd

factible la produccién y comercializacién de la carne de cabrito lechal.
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Esta investigacién tiene como objetivo demostrar mediante la recoleccion de encuestas
si sera factible la produccién y comercializacion de la carne de cabrito lechal en la

provincia de El Oro.
e Enfoque Cualitativo

La investigacidn cualitativa se encuentra guiada por temas de caréacter significativo de
investigacion, de tal modo que se permite la creacion de preguntas o aquellas hipdtesis
que se generen durante todo el proceso de recoleccion y anélisis de datos; ademas de
ello poder formar patrones de comportamiento también. (Herndndez, Fernandez, &

Baptista, 2010)

En la presente investigacién se pretende poder proporcionar también datos valiosos a
través de la recoleccidn de datos e informacion documental que permitira saber si seré
0 no factible la produccion y comercializacién de un nuevo producto como lo es la

carne de cabrito lechal en la provincia de EIl Oro.

2.2.2 Tipo o Nivel de Investigacién

La investigacion descriptiva para (Guevara, Verdesoto, & Castro, 2020) se la realiza
cuando se quiere describir un hecho. Mientras que para (Mejia, 2020) su punto de
vista en cuanto a este tipo de investigacidn indica que en si es responsable de describir
la poblacidn, la situacién o el fendmeno en la investigacién; intenta proporcionar
informacion sobre que, cuando y donde que se relaciona al tema de investigacion

A9

propuesta, sin una prioridad para responder ‘’por qué’’ ocurre este problema principal.

Esta investigacién mediante la aplicacion de una encuesta se empled en  esta
investigacidn descriptiva para poder determinar si existe o no la oferta de este producto
en el mercado de la provincia, si estarian dispuestos 0 no a consumir este nuevo
producto, donde podrian los consumidores adquirirla que son las que mas nos interesan
para poder saber si existe o no factibilidad de produccion y comercializacion de la

carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro.
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2.2.3 Modalidad de Investigacidn

e Investigacion bibliografica y documental

(Rodriguez, 2013) indica que la calidad de la base te6rica para una investigacién es la
investigacion bibliografica y documental. Siendo asi un procedimiento cientifico, un
proceso sistemdtico de investigacién, recopilacion, organizacion, andlisis e
interpretacién de informacidn o datos sobre un tema en particular. (Alfonso, 1995

como se cité en Morales, 2003)

En esta investigacion se utilizé una investigacion bibliografica y documental, con el
fin de recolectar informacion para la comprensidn sobre la naturaleza del estudio y
como producir carne de cabrito lechal de la mejor forma posible de tal modo, que todo

ello facilite la sapiencia de si es 0 no factible la misma en el mercado.
e Investigacion de campo

La investigacién de campo es aquella en la que se recopilan o miden datos sobre un
evento o tema en particular, en el lugar en donde ocurre la pregunta en la que se hace
la investigacién o en donde se encuentran sucediendo las cosas, el investigador se
dirige al sitio del fendmeno que quiere estudiar con el fin de recopilar informacion atil

para el desarrollo de su investigacion. (Cajal, 2020)

La presente investigacion obtuvo los datos necesarios mediante la utilizacién de
encuestas, al momento de lograr la interaccién entre consumidores e investigador
podra obtenerse la informacidn necesaria para saber si es o no factible la produccién y

comercializacion de la carne de cabrito lechal en la provincia de EI Oro

2.3 Hipotesis

2.3.1 Hipotesis nula

No es factible producir y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El

Oro.

2.3.2 Hipdtesis alternativa

Es factible producir y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro.
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2.4 Poblacién y muestra
2.4.1 Poblacién

El (INEC, 2010) (Instituto Nacional de Estadisticas y Censos), en las estimaciones de
proyecciones de poblacion indic6 que el nimero al cual la poblacién de la provincia
de El Oro ascenderd hasta el 2020 en un total de 715,751 habitantes. EI (INEC,
Estadisticas Vitales , 2015) indicd en sus estadisticas que en la provincia de El Oro la

tasa de fecundidad promedio es del 2,3 %.

Con lo mencionado anteriormente se asume entonces: que existe un promedio de

311,196 familias con 2,3 hijos cada una.

2.4.2 Muestra

Para (Hernandez & Carpo, 2019), una muestra es también llamada un subconjunto del
universo o una parte, la cual representa la poblacion incluidas las unidades de muestreo
que son elementos de la investigacién apoyador por el muestreo, tales como una
herramienta de investigacion cientifica cuyo objetivo principal es identificar la

poblacién que se necesita estudiar.
2.4.3 Calculo de la muestra

Para calcular el tamafio de la muestra se aplicé la formula para poblaciones finitas de

Scheffer, et al (1987):

Ecuacion 1. Calculo Muestra

. Npq
(N —-—1)D + pq

Donde:

n= tamafo de la muestra

N= tamafo de la poblacion
p= probabilidad de éxito 50%

g= probabilidad de fracaso 50 %
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D= error admisible = e2/z2
e= error
Z= 1.96 (seguridad)

311196 * 0,5 % 0,5
n =
(311196 — 1)0,0006508 + 0,25

= 383,6 = 384

Como resultado se destinara las encuestas a 384 familias de la provincia

de El Oro.

2.5 Técnicas e instrumentos.
2.5.1 La encuesta

La encuesta es una técnica que es utilizada ampliamente como un procedimiento de
investigacion ya que ello le permite al investigador obtener y poder elaborar datos de

modo rapido y muy eficaz (Casas, Repullo, & Donado, 2003).

Por otro lado, (L6pez & Fachelli, 2015) comenta que, en la investigacién social, la
encuesta se considera en primera como una técnica de recogida de datos a través de la
interrogacion de los sujetos cuya finalidad es obtener de manera sistematica medidas
sobre los conceptos que se derivan de una problematica en cuestién y que es

investigada.

2.5.2 Cuestionario

(Galan, 2009) menciona que el cuestionario es un conjunto de preguntas disefiadas
para generar datos necesarios para alcanzar objetivos propuestos de un proyecto de
investigacion en concreto, mientras que (Meneses, 2016), lo define como el
instrumento estandarizado que se emplea para la recogida de datos durante el trabajo
de campo de algunas investigaciones cuantitativas, aquellas que se llevan a cabo con
metodologias de encuestas, es decir, la herramienta que le permite al cientifico o
investigador plantear un conjunto de preguntas para recoger informacién estructurada
sobre una muestra de personas para contrastar estadisticamente algunas relaciones

entre medidas de interés.
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2.5.3 Validacion

En el proceso para llevar una investigacion cientifica, el poder realizar la medicion de
las variables es necesario que estos instrumentos sean validos y confiables; la
consistencia interna se encarga de medir la adecuada homogeneidad del peso de los
ITEMS relacionado con el valor total del instrumento, para poder evaluar que
realmente el instrumento este construido de manera adecuada, para poder hacerlo se

utilizan pruebas estadisticas (Villavicencio, Ruiz, & Cabrera, 2016).;

Existen un sinnimero de métodos para validar un instrumento de investigacion, en la
presente investigacién se utilizé el Alpha de Cronbach (variables cuantitativas) que es
una de las mas utilizadas en el medio. EIl coeficiente de Alfa de Cronbach oscila entre
el 0y el 1, en cuanto mas se aproxime al 1 mas consistentes seran los items (Ruiz L. ,
2019). Para el célculo del alfa de Cronbach se emple6 las siguientes variantes,

mediante la varianza de los items (Gonzalez & Pazmifio, 2015):

K [1_2Vi]
K-1 Vvt

Donde:

« : alfa de Cronbach

K: nimero de items

Vi= varianza de cada item

Vt= varianza del total

El valor de Cronbach se determind empleando el programa de Excel lo cual permitio
calcular de manera facil y eficiente esta formula mediante la creacion de una tabla de
datos en las que las columnas se representaron como las variables (preguntas o items),
las filas las respuestas de los encuestados. Una vez que se realiz6 el andlisis, el
coeficiente Alfa de Cronbach fue de 0,941 lo cual indica que el grado de confiabilidad

del instrumento utilizado es alto ya que se acerca a la unidad.

Tabla 3. Alfa de Cronbach

Alfa de Cronbach N° de items
0,941 11

Fuente: Elaboracidn propia (investigacion de campo 2022)
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CAPITULO 111

RESULTADOS Y DISCUSION

3.1 Analisis y discusion de los resultados.

3.1.1 Diagnéstico de la situacidn actual de los sistemas de crianza, produccion y

comercializacion de carne de cabrito lechal en la provincia de EI Oro.

En el mundo se consumen aproximadamente 12,85 millones de toneladas de cabrito y
cordero, las tendencias del consumo a futuro se encuentran muy marcadas por el
envejecimiento de la poblacion mundial por ende la demanda de productos menos
grasos y mas saludables va en aumento, un motivo principal de este incremento
también es en el sentido econdmico ya que se encuentra ligada a zonas rurales y en

desarrollo (Jarefio N. , 2017).

Segln (Marcillo, 2017), indica que en nuestro pais Ecuador existian alrededor de
104.026 cabezas de ganado caprino, para el 2013; Loja ocupando el primer lugar en
produccién con el 73.01%, Santa Elena con el segundo lugar con el 6,19%, Guayas el
tercero con 4,17%, Manabi con el cuarto con el 4,13% y en el quinto ocupandolo
Chimborazo con el 3,66%; también indica que el costo de produccion de crianza anual
de 20 cabras es de $970,72 de los cuales una cabra se vende con un precio que
promedia entre los $ 60,00 dejando utilidades de $229,28 en la produccién de las
mismas y $11,46 por cada animal vendido. (Pesantez & Sanchez, 2020, pag. 68)

indican que para el afio 2019 existia un total de 28.000 caprinos censados en Ecuador.
o Ventajas de la cabra

(Alcalde, M; Ripoll, G; Panea, B, 2010, pag. 317) indican que si hay un animal versatil
esa es sin duda la cabra que posee muchas ventajas competitivas frente a otras especies

entre estas tenemos:

- Puede adaptarse a distintas condiciones climéticas

- Puede desplazarse de manera agil y rapida, es decir que pueden afrontar zonas en las
que las pendientes son fuertes, ya que poseen unas pezufias mucho las fuertes que de

otras especies entre ellas de las ovejas.
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- Posee una excelente capacidad de producir leche y ademéas de ello transformar
alimentos groseros provenientes de zonas marginales, aprovecha recursos pastables
que en otras palabras resultan inGtiles para el consumo incluso para otras especies,
digieren de mejor manera la fibra de los alimentos y pueden rentabilizar mejor las

vegetaciones pobres y matorrales espinosos

- Puede ingerir alimentos hasta el 5% del peso vivo que posea

- Se recupera mejor de las restricciones alimenticias que otras especies como ovinos y

bovinos

- Es menos dafiina hablando del sobrepastoreo menos que la oveja

- Contribuyen a la sostenibilidad de los ecosistemas y juegan un papel importante en

la defensa del medio ambiente y la lucha contra incendios.

Produccién de carne de cabrito lechal

o Factores de produccidn caprina

El medio ambiente: es uno de los factores mas importantes en la produccion caprina,
los caprinos por lo general son sensibles a las bajas temperaturas, las que disminuiran
la produccién de leche y sus derivados como tal (Meneses R. , 2017, pag. 14); se
adaptan facilmente a climas tropicales, frios, secos (Sinn & Rudenberg, 2008, pag. 13);
(Gobierno Provincial Auténomo de El Oro; SENPLADES; AECID, 2010, pag. 18)
indicaron que la provincia de El Oro desde el punto de vista agro productivo tiene un
alto potencial para la seguridad alimentaria debido a que existen varios pisos
ecoldgicos: el tropical, subtropical y el templado, lo cual puede permitir el desarrollo
de una gran diversidad de cultivos y produccion de la especie caprina sin ningln

problema.

El Manejo son todas aquellas acciones que de manera técnica forman parte de un
sistema de produccion, todo ello aborda un sinniamero de aspectos a considerar: la
alimentacion, el mejoramiento animal, infraestructura, sanidad, capacitacion
constante, gestién, comercializacion y las diversas actividades para garantizar el

bienestar animal y poder obtener los mejores réditos econémicos (Meneses R. , 2017,

pag. 14).
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o Sistemas de produccién

Es el ordenamiento y planificacién para hacer un uso eficiente de los recursos que se
encuentren disponibles, mientras se conserve el ecosistema de modo que esa
produccién sea sustentable con el pasar del tiempo; un sistema de produccion debe
estar adaptado a las condiciones de una localidad o una situacion propia, cada
productor o agricultor tiene su propio sistema de acuerdo a sus caracteristicas del
medio, las condiciones y la visién que tenga de la misma, no existe un sistema de
produccidn que se aplique en cualquier evento pero si existen principios basicos que

son iguales en todos los casos (Meneses R. , 2017, pag. 11).

Tomando en consideracion lo antes mencionado para poder establecer un sistema de
produccién para la provincia de El Oro, se pueden acoger a las bases ya fundamentadas
por otros productores de otras zonas y establecer una produccidn de cabrito lechal en

la provincia.
= Sjstema tradicional:

Este sistema es utilizado principalmente por los campesinos basado en el crecimiento
de la pradera natural el cual, programa la pariciéon de las cabras para que coincida con
el mayor crecimiento de esta; este sistema se encuentra muy dependiente a las
condiciones ambientales de la zona (Meneses R. , 2017, pag. 21); (Impastato, 2015)
indica que este sistema también puede ser considerado como ‘’ancestral’’,
caracteristico por ser rebafios pequefios e incluso muy pequefios, mano de obra
exclusivamente familiar, ordefio a mano, venta diaria de leche cruda a particulares,

pastoreo diario sin recibir ningin complemento alimenticio que requieran las cabras.
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Figura 1. Corral tradicional con caprinos

Fuente: (Rua, 2020)
= Sistema intensivo:

Son rebafios de tamafio medio a grande los cuales son estabulados la mayor parte del
afio, con infraestructuras y tecnificaciones que son notables y mayores mejoras en la
alimentacion y en la seleccion genética, existe una marcada produccién lactea y el
cabrito constituye un subproducto de la explotacidn, en este sistema se mantienen
diferentes lotes reproductivos para poder mantener una produccion constante a lo largo

del afio (Aldea, Garcia, & Doblado, 2021, pag. 329).

Figura 2. Modelo de sistema intensivo caprino
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= Sjstemas extensivos:

Son sistemas muy tradicionales de rebafios, por lo general pequefios, que se localizan
en medios dificiles de producir y orientados fundamentalmente a la produccion de
carne especialmente de cabrito lechal o chivo, la alimentacidn queda limitada a la
obtenido en el pastoreo, la dimensién de este sistema va desde menos de 100
reproductoras a una media de 500 hembras, normalmente las cabras no se ordefian, los
cabritos permanecen en los corrales y las madres entran para amamantar a los chivitos,
en las épocas de no lactancia estas permanecen dia y noche continuamente en el campo
o las praderas y solo cuando es necesario se implementa alimentacién complementaria

que cubra las necesidades para produccion y mantencién.

Lo anteriormente mencionado indica que este sistema puede ser el propicio para poder
llevar a cabo la produccioén de cabrito lechal en la provincia de EI Oro ya que se basa
principalmente en la obtencidn de cabrito lechal, yatodo dependera del manejo técnico

y de los recursos con los que se cuenten.

Figura 3. Modelo de sistema extensivo caprino

Fuente: (FINKEROS, 2013)

o Razas de caprinos

En el mundo existen mas de sesenta razas reconocidas, estas son razas multipropositos
por la produccién de leche, carne, fibra y pieles, los cabritos de todas las razas pueden
ser utilizados por su carne, pero algo a considerar a la hora de escoger la raza es que
las carcasas de los caprinos carnicos son mas delgadas y musculosas que la de los

caprinos lecheros (Barkley, Knoll, Kime, & Harper, 2015).
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Actualmente en Ecuador existen producciones caprinas en las tres regiones con un
total de 104 027 animales, de ellos el 95% se sitGan en el litoral ecuatoriano (Solano,
Lissette, 2021, pag. 14); los principales genotipos que existen en el pais de acuerdo a
la zona geografica son: Criolla y Boer (que poseen actitud carnica), Saanen y Alpina (
para la produccion de leche) y Anglo Nubia ( doble propésito para carne y leche) en
la region costa Unicamente existe Anglo Nubia, Boer y la Criolla (Pesantez &

Séanchez, 2020, pag. 68).

Recomiendan que las razas caprinas de carne son las mejores para producir cabrito
lechal, a continuacidn, se describe a las razas existentes en el Ecuador, ya dependera
del manejo técnico que se dé, los recursos para poder conseguir la compra de las
madres reproductoras y lo que mejor se adapte al lugar en donde se quiera producir

para poder cubrir la demanda existente de esta carne en la provincia.
» Raza “Boer”

Las cabras boeres se caracterizan por el color blanco, con cabeza y cuello que son de

color café rojizo sus principales caracteristicas son (Gdnzalez, 2022):

- El peso medio al nacer es de 3,6 kg en hembras y 3,9 kg en machos.

- El peso medio al destete que se realiza a los 60 dias es de 18,3 kg.

- Puede llegar hasta los 40 kg a los 1595 dias de edad.

- Ha demostrado que tiene un buen comportamiento carnicero, con un gran
desarrollo muscular en el lomo y en las piernas, produciendo una carne magra y de

muy buena calidad.

- Serecomiendan producirlos en areas con mayor disponibilidad de forraje y calidad,

en sistemas intensivos de produccién de carne.

- Son animales considerados rasticos, con pubertad a los 8 meses, fertilidad del 85%,

prolificidad alta 180%, buena facilidad de parto y buena habilidad materna.

- Latasa de natalidad es alta por lo que se pueden lograr tener hasta tres crias en el

primer parto.
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Figura 4. Raza caprina Bder

Fuente: (Falcon, 2018)

= Razacriolla

Esta posee un gran mestizaje con la raza Anglo Nubia, siendo uno de los genotipos
mas comunes en Ecuador (Pesantez & Sanchez, 2020, pag. 69); pueden reproducirse
desde los siete meses a pesar de que alcanzan la madurez al afio y medio, necesitan de
poca alimentacion y espacio, estos son animales eliptométricos, rectos y longilineos,
es muy rustica se producen en el bosque seco de la provincia de Loja, presentan pelo
corto y amplia variedad de colores predominando el negro, blanco, rojizo y las
combinaciones, presentan un peso de 26 a 36 kg entre los 2 y 5 afios de edad, su tasa
de concepcidn es de 90% vy el intervalo entre parto y el primer celo post parto varia
entre los 47 y 11 dias todo dependera del tiempo que dure la lactancia, el peso al
nacimiento y a los 90 dias es de 2,6 y 18 kg respectivamente, tienen una prolificidad

de 1,9 a 2,1 crias por parto (Camacho, 2018, pag. 13).
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Figura 5. Raza caprina criolla

Fuente: (Aguirre, 2018)

En la produccién caprina es recomendable cubrir las necesidades nutricionales de los
animales, que dependeran de varios factores como la edad, sexo, categoria, estado
fisiologico en que se encuentra (Gioffredo & Petryna, 2010, pag. 4); la cantidad de
alimento que se debe proporcionar a las cabras debe estar en relacion con el nivel de
produccién y estado fisiologico las cuales varian segln las etapas de produccion, los
requerimientos nutricionales y que el alimento debe aportar son: energia
(carbohidratos y lipidos), proteinas (aminoacidos), vitaminas, minerales, agua

(Gioffredo & Petryna, 2010, pag. 6).

Tabla 4. Consumo aproximado voluntario en cabras

Categoria de cabra Maximo consumo voluntario en %
de peso corporal (PV)

Cabritos 4,5 %
Cabra seca 2,8 %
Cabra en inicio de gestacion 3%
Cabra en fin de gestacion 2,7 %
Cabra lactante, baja prod. 4%
Cabra lactante, alta prod. 5%

Fuente: (Gioffredo & Petryna, 2010)
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Las tres etapas en que las cabras necesitan una mejor alimentacién son: un mes antes
de la monta y el periodo de servicio hasta 20 dias después de finalizado, los dltimos

45 dias de gestacion y el periodo de lactancia (Bavera G. , 2018).

Por otro lado (Gioffredo & Petryna, 2010, pag. 8) indican que a las hembras
reproductoras es necesario suministrar un “flushing” con alimento concentrado dos
semanas antes de iniciar el servicio o la monta, debe mantenerse durante el tiempo que
dura el servicio y hasta 20 dias después especialmente a las cabras con baja condicién
corporal para asi mejorar los indices de prefies y prolificidad; para el periodo de
gestacién que dura aproximadamente 150 dias en el cual se diferencian dos periodos:
el de servicio o inicio de la gestacion que dura los 100 primeros dias aqui es donde
deben ser bien manejadas, proporcionar la energia, proteinas evitando que la cabra
engorde en esta etapa el feto solo se desarrolla en un 30% del peso al nacimiento por
lo cual se debe cubrir los requerimientos para el mantenimiento y la segunda etapa es
el altimo tercio de la gestacion el cual es méas critico al igual que el de lactancia, en la
segunda etapa lo que ocurre es que durante esas Ultimas semanas el tamafio del feto
aumenta en un 70% por ello las necesidades nutricionales también crecen por eso se
debe suplementar con concentrados energéticos y proteicos recomendandose un 17%

de proteina para alcanzar mejores resultados al nacimiento.

Para poder cubrir lo anteriormente dicho se trata de aumentar la proporcién de forraje
en la racion para minimizar los costos de alimentacion, maximizar la utilizacion de
forrajes es una herramienta cada vez mas importante en la produccion animal; existen
un sinnimero de especies forrajeras que presentan las caracteristicas nutritivas
necesarias en disponibilidad, produccion de biomasa y versatilidad agrondmica,
mejorando asi la calidad alimenticia, incrementando la produccion de cabras con la

menor inversién posible (Elizondo, 2021, pag. 135).

En la provincia de ElI Oro la ganaderia concentra el 6,7% de pastos (Belduma,
Barrezueta, Vargas, & Sanchez, 2020, pag. 300); (GADPEO, 2015) la provincia de El
Oro se encuentra favorecida por las excelentes condiciones climaticas y ecoldgicas,
tiene un alto potencial productivo, esto es algo fundamental para la produccion de
forraje por ende el poder cubrir la demanda de alimento, ya dependera en qué lugar de
la provincia producir el mismo, pero con estas excelentes ventajas no habra de que

preocuparse.
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e Crianza de cabrito lechal

El cabrito lechal es un animal alimentado principalmente de leche y es sacrificado
entre los 30 a 45 dias con un peso vivo de entre 7 a 11 kg, en la actualidad se ha
convertido en un producto importante, ya sea por el alto nimero de animales que se
sacrifican y por el precio alto que puede alcanzar en el mercado (Aldea, Garcia, &
Doblado, 2021, pag. 319); (Ceva, 2022), también indica que son animales menores de
6 semanas de edad, por lo general de 30 dias esto hace que se maximice las cualidades
de la carne en cuanto a terneza y suavidad, se alimenta Gnicamente de leche que puede

ser leche materna o artificial

o Paricion

La prefiez dura un aproximado de 148 a 150 dias una vez con los sintomas presentes
de paricidn la cabra debe mantenerse en un lugar limpio, seco y protegido del viento o
la lluvia, por lo general la cabra no necesita ayuda durante el parto, es importante secar
la cria y desinfectar el cordon umbilical sumergiéndolo en yodo, la cria recién nacida
para sobrevivir y posteriormente desarrollarse debe consumir la primera leche o
calostro este aporta inmunoglobulinas que son importantes porque participan en el
sistema inmunoloégico de la cria para defenderse de infecciones y enfermedades que

las afectan desde sus primeras horas de vida y lipidos los cuales son una fuente de

energia paratermo regular su temperatura durante las primeras horas de vida también.
o Manejo durante la lactancia

Una vez finalizado el parto y que la cria consume el calostro se tiene dos modalidades
de manejo para producir y criar cabrito lechal: dejar al cabrito con la madre o una vez
que alla consumido el calostro separarle de la madre y entregar la leche y lo que falta
del calostro en un biberdn o chupete para después alimentarle con un sustituto lacteo;
pero dejar a la cria con la madre tiene una importante ventaja el ser de bajo costo

(Meneses R. , 2017, pag. 36).

Por otro lado, (Ceva, 2022) indica que el manejo en cuanto a la alimentacién que reciba
el cabrito va a depender mucho del tipo de explotacion que se maneje: si es una
explotacion intensiva en done el principal producto es la leche se debe separar a la cria
en las primeras 3 horas de vida y se encalostra en un biberdn con calostro artificial o

con el recién ordefiado de la madre, luego se alimentard a estos con lactorreemplazante
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hasta el momento del sacrificio, debe darse un 25% mas de lactorreemplazante que de

leche y a una temperatura entre 35° y 40° C.

Es importante el reparto de la ingesta diaria en varias tomas ya que un empacho podria
formar un coagulo de leche cuajada en el abomaso y ocasionar diarreas las cuales
pueden ser letales, en explotaciones extensivas o semi extensivas en las que el producto
principal suele ser la carne y no se ordefia a las madres los cabritos se alimentaran de
leche materna y posteriormente de forraje, pero recordemos que el cabrito lechal se
alimentara exclusivamente de leche por ende se recomienda utilizar el manejo antes

mencionado, para poder producir mejor con poca inversion.

Figura 6. Modelo de amamantamiento de cabritos con alimento sustituto

Fuente: (Meneses R. , 2017, pag. 37)

» )

Comercializacion de carne de cabrito lechal

Las cualidades alimenticias del “’chivito’” es de bajo contenido en grasas y alta calidad
nutricional, la potencialidad de su posicionamiento como producto regional, natural y
libre de contaminantes otorgan a la carne ventajas muy competitivas frente a las
exigencias del consumidor de hoy en dia, el moderno (Issaly, Liliana; Decara,
Alejandra; Peralta, Marcela; Vigliocco, Mauricio; Sandoval, Ada, 2010, pag. 91); asi
también lo asegura diciendo que la carne de cabrito es muy nutritiva debido a su alto
contenido en proteina ademés de ser una proteina facilmente digestible, es rica en
proteinas del grupo B, es mas magra que la de cordero o bovino ya que tiene menos
grasa subcutanea e intramuscular, ademas se caracteriza por su color rosado muy claro

y la grasa de color cremoso (Aldea, Garcia, & Doblado, 2021, pag. 333).
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Para la comercializacion de carne caprina no existe un mercado formal ya que el
faenamiento en matadero es muy alto se recomienda comercializar adicionalmente la
parte interna del cabrito (sesos, rifiones, higado, lengua, rumen, librillo e intestinos y

cuero) para que sea rentable (Meneses R. , 2017, pag. 44).

En Argentina las canales de cabrito se comercializan enteras o como media canal
porque es de muy poco peso el cabrito lechal por ello no se realiza el despiece, en
Espafia el despiece se lleva en cinco piezas: espalda, pierna, costillar, cuello y bajos
pero en cabritos con mayor peso (Gea, 2006, pag. 124); la comercializacién a nivel de
productores se realiza de dos maneras: una provincial y la otra extra provincial esta es
la mas importante ya que representa casi el 90% en los productores aislados y lejos de
los centros de con sumo o turismo en los productores que se encuentran cerca de las
ciudades representa el 50% de la comercializacién de cabritos (Chagra, Leguiza, &
Vera, 1998); se suelen vender la carniceria tradicional, restaurantes, supermercados e
hipermercados, la mayoria vende las canales enteras o en piezas de carnicerias y es la
pierna la méas solicitada, seqguida de la espalda y el costillar, hace falta innovacion en
los cortes y presentaciones (Panea, B; Alcalde, M; Ripoll, G; Horcada, A; Texeira, A;

Safiudo, C, 2012, pag. 9).

El cabrito lechal es muy consumido en el exterior, pero claramente existe un problema
en la comercializacion, en la provincia de EI Oro lo que se deberia hacer es innovar
las presentaciones de la canal de cabrito lechal, a pesar de que este estudio determinara

el mercado viable por el cual pueda llevarse las ventas.
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3.1.2 Estudio del mercado viable que podria llegar a tener la carne de cabrito

lechal en la provincia de EI Oro.

e Productos

La carne de cabrito lechal se pretendera ofrecerse a los consumidores mediante cortes
especializados, media canal de cabrito o canal entera, los cuales podrian o no ser
empacados al vacio dependiendo del lugar en donde se vaya a comercializar, podrian
ser tercenas o carnicerias, supermercados, entre otros; no solo eso también, se podra
aprovechar el poder vender la carne de aquellas hembras y machos dispuestos al
descarte; las partes a las que se consideran que no son nobles o el menudo las cuales
son (cabeza, patas, sangre, visceras), el cuero también se vendera, estos ultimos se
podrén ofertar de la misma manera e inclusive llegdndose a ofertar a vendedores

informales, es decir, personas que ocupen las mismas para otros fines o subproductos.

A continuacién, se muestran los posibles cortes de carne de cabrito lechal que podrian

tomarse en consideracién para el presente proyecto en la presentacion del producto:

Figura 7. Canal entera de cabrito lechal

Fuente: (Ortiz, 2022)
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Figura 8. Media canal de cabrito lechal

Fuente: (Ortiz, 2022)

Figura 9. Corte: Paletilla de cabrito lechal

Fuente: (Ortiz, 2022)
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Figura 10. Corte: costillar de cabrito lechal

Fuente: (LOS FILABRES , 2020)

Figura 11. Corte de pierna de cabrito lechal

r

www.cabritolechal.com

Fuente: (Gémez y Cutillas S.L, 2020)

Figura 12. Corte; chuletas de cabrito lechal

Fuente: (Gémez y Cutillas S.L, 2020)
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e Analisis de la demanda

Con el principal objetivo de poder valorar la demanda interna se realizd una encuesta
en la provincia de El Oro, con un total de 384 encuestados; los datos obtenidos fueron
analizados con el fin de poder determinar la cantidad de carne que las personas
compran semanalmente para consumo en el hogar entre carne de res, de pollo y cerdo;
también para poder establecer si los habitantes han consumido o no carne de cabrito
lechal; si reconocen los beneficios que trae el consumirla y también poder conocer

cuanto es la cantidad de dinero por el que pagarian por libra de carne de cabrito lechal.
o Pregunta 1. ;Qué tipo de carne consume semanalmente?

Figura 13. Consumo de carne en la provincia de El Oro

® CamedeRes
® Camede Pollo
@ Carne de cerdo

/ ® Ninguna
A ® 3. Camne de cerdo

® 2. Carne de Pollo
® 1.Camne de Res
® 4. Ninguna

Respuesta: De los 384 encuestados, el 3,4 % de personas; es decir 13, no consumen
ningun tipo de carne alegando asi que son personas vegetarianas; mientras que 96,6 %

equivalente a 371 restantes son consumidores de carne.

o Pregunta 2. ;Cuéntas libras de carne consume semanalmente?
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Figura 14. Cantidad de carne consumida

369 respuestas

® 1libra

® 2libras

@ 3libras

® 4libras

@5

@® 10

@5

@3
14V

Respuesta: De 371 encuestados solamente 369 respondieron la cantidad de carne que
consumen semanalmente, quedando asi que las personas encuestas comprany por ende

consumen, en promedio 4,9 libras entre carne de res, de pollo y de cerdo.

o Pregunta 3. {Ha consumido carne de cabrito lechal?

Figura 15. Consumo de carne de cabrito lechal

371 respuestas

® si
® No

Respuesta: De los 371 encuestados que, si consumen carne, 35 si han consumido carne
de cabrito lechal siendo un equivalente del 9,4 % mientras que 336 personas no han

consumido esta carne siendo el equivalente del 90,6 %.
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o Pregunta 4. ;Con que tipo de carne, conoce usted que es preparado el plato tipico

“seco de chivo’’, con carne de chivo (cabra) o cordero?

Figura 16. Tipo de carne con el que conocen los encuestados es realizado el seco de
chivo

371 respuestas

@ Chivo (cabra)
@ Cordero
@ Desconoce

Respuesta: De los 371 encuestados, el 68,7 % de los cuales equivalen a 255 personas
encuestadas respondieron que el plato tipico seco de chivo es chivo (cabra), por otro
lado, el 26,7 % desconoce con qué tipo de carne es preparado el mismo equivalente a

99 personas mientras que 17 conocen que es preparado con cordero es decir un 4,6 %.

o Pregunta 5: ;Conoce usted que la carne de cabrito lechal cuenta con diversas
bondades nutritivas: ;es mas digestible, esrica en proteinas, ademas de contener
minerales como hierro, calcio, fosforo, potasio, sodio y vitaminas B3, B1, B6 y

B12?

Figura 17. Conocimiento de los beneficios del consumo de carne de cabrito lechal

371 respuestas

® si
@® No

Respuesta: De 371 encuestas, 294 (79,2 %) indicaron que no conocian los beneficios
que traia consigo el consumo de la carne de cabrito lechal mientras que 77 (20,8%)

confirmaron que si sabian cudles eran los beneficios.
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o Pregunta 6: ¢Estaria dispuesto a consumir carne de cabrito lechal?

Figura 18. Disposicion al adquirir y consumir carne de cabrito lechal

371 respuestas

® Si
® No

Respuesta: 310 personas confirmaron que si estuviesen dispuesto(a)s a consumir carne
de cabrito lechal es decir el 83,6 % mientras que 61 (16,4 %) indicaron que no les

gustaria adquirirla.

El cuestionario cuenta con preguntas realmente potenciales que se nos puede permitir
llegar a saber la demanda de carne de cabrito lechal que se necesitaria llegar a cubrir
en el caso de que la hipotesis sea verdadera, es decir que sea factible producir y
comercializar carne de cabrito lechal en esta provincia para ello hemos tomado las

siguientes preguntas de este:

o Pregunta 7: (Cudntas libras de carne de cabrito lechal estaria dispuesto/a a

comprar?

Figura 19. Libras de carne de cabrito lechal que estarian dispuestos a comprar los
encuestados

310 respuestas

® 1libra
® 2 libras
@ 3libras
® 4 libras
@® 5 libras
@®6

@ 10
@3

14 VW
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o Pregunta 8: ;Cuanto pagaria usted por cada libra de carne de cabrito lechal?

o Figura 20. Precio de libra al que estarian dispuestos pagar los consumidores

por la carne de cabrito lechal

309 respuestas

® 3220
® 3240
®$275

Respuesta: En promedio los encuestados estarian dispuestos a pagar 2,50 délares por

cada libra de carne de cabrito lechal

La demanda de la carne de cabrito lechal podria llegar a ser proyectada a planes
futuros, pero se prevé que se pueda satisfacer primero la demanda existente y que sobre

todo pueda ser cubierta en su totalidad.
o Pregunta 9: ;Con que frecuencia compraria usted esta carne?

Figura 21. Frecuencia con la que comprarian carne de cabrito lechal los encuestados

310 respuestas

@ Diariamente

@ Semanalmente
@ Quincenalmente
@ Mensualmente

Respuesta: Ahora bien, para poder llegar a un consumo en donde se hable un solo
idioma lo que se realiz6 fue, que, se llevo las frecuencias al afio por el producto de las

libras de carne que estarian dispuestos a comprar los encuestados es asi como
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anualmente para poder cubrir con esta demanda se requeriria poder tener 63.608 libras
de carne de cabrito lechal anualmente para los 310 encuestados que si estuviesen

dispuestos a comprar y consumir esta carne.
e Andlisis de la Oferta

No existe oferta histdérica para la venta de carne de cabrito lechal, ni en la provincia de

El Oro, ni en el pais, ya que este producto no existe aliin en el mercado.
e Andlisis de la Demanda Insatisfecha

La demanda insatisfecha simplemente seguiré siendo el total de libras que demandan
los encuestados y que debera ser cubierta durante los afios en que se lleve la produccion

y comercializacion.
e Comercializacion del producto

Se recomienda idealizar un plan de marketing para poder ingresar al mercado de la
provincia de El Oro la carne de cabrito lechal, ese plan de comercializacion es el

conocido las 4P del marketing (Producto, Precio, Promoci6n y Plaza.

3.1.3 Determinacién de la factibilidad técnica y econ6mica de la produccién y

comercializacién de carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro.

e Estudio Técnico

o Localizacién 6ptima

La localizacion seria en la Provincia de El Oro, en el cantén Santa Rosa, parroquia
Bellamaria, esta tiene su ubicacion al Este del canton Santa Rosa, con una latitud norte
de 3°, 207, 57°"; Longitud Oeste de 79°, 53", 22.2, con una altitud de 360 m.s.n.m. con
un clima variado predomina el calido himedo y su temperatura oscila entre los 20 °C

a 40° C.
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Figura 22. Mapa de la provincia de El Oro

OCEANNO

PACIFICO

EL GUABO

~

CHILLA

ATAHUALPA
ARENILLAS

PORTOVELO

LAS LAJAS

Fuente: (GAD Municipal del cantén Santa Rosa, 2023)

El canton Santa Rosa pasa por una de las vias mas importantes la Panamericana la cual
permite la integracién del cantdn Santa Rosa con otras provincias es por ello que es
considerada por su ubicacion en el centro de la provincia, su cabecera cantonal es

considerada como una ciudad de paso (GAD Municipal del canton Santa Rosa, 2023).
o Tamafio del Proyecto

Para poder definir el tamafio del proyecto se debe tomar en consideracién la demanda
insatisfecha que se obtuvo en el mercado para el consumo de carne de cabrito lechal
en la provinciade EI Oro; como no existe en el momento la oferta de la carne de cabrito
lechal al ser un producto nuevo que se quiere ofrecer, se tomaran los resultados del
cuestionario con respecto a las preguntas 7 y 9 del mismo en donde se pudo determinar
que con la frecuencia y la cantidad de carne de cabrito lechal que estarian dispuestos
a comprar se obtuvo un resultado de 63608 libras de carne de cabrito lechal por afio
lo que es igual a un total de 5140 cabritos lechales anuales, 14 unidades diarias de
cabrito lechal se produciran para el afio de estudio 2022 y lo mismo ocurrird en

proyeccion para el afio 2029.

El proyecto prevé iniciar la produccion con un total de 250 hembras reproductoras de
la raza Boer. Considerando un 85 % de paricidn, prolificidad de 1,5 crias por cada
madre, una mortalidad del 8% en cabritos; Se trabajara con dos partos por afio por
hembra; las cabras seran descartadas durante los 4 primeros afios, con un descarte del

25% por afio, para poder realizar el reemplazo de las cabras se obtendran de las mismas
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crias pero realizando la seleccion del 25% de igual manera para poder cubrir asi el
descarte y mantener el mismo nimero de hembras reproductoras y asi poder cubrir con

la demanda insatisfecha.

El hato no se prevé de que sea proyectado al crecimiento sino méas bien de poder
mantener el mismo nimero de cabras y el cubrir con la demanda insatisfecha de la

carne de cabrito lechal en la provincia.

El sistema de crianza serd semi intensivo, para aprovechar al maximo la ventaja de las
cabras al consumir alimento y seré& cubierto por la mezcla forrajero de pasto cuba-22
y mani forrajero y en su momento de acuerdo a la etapa de gestacién en la que se
encuentren las cabras les sera brindado concentrado en los establos para cubrir alguna
deficiencia que podria existir por parte del pasto, al igual que servira para que se cubran
del mal tiempo y poder tener alli a los cabritos lechales durante su crecimiento hasta

que sea momento de salir al mercado.

Las areas se encontraran divididas de tal forma que existan: el area de corrales para
cabritos siendo necesarios 1 m? por cabrito; el area de permanencia para después del
pastoreo para las hembras reproductoras siendo necesarios 2 m? por madre; area para
cabrillas de reemplazo siendo necesarios 1,5 m? por cabrilla; 4rea para instalaciones

administrativas y bodegas y area para pastoreo.

Se utilizara la leche materna exclusivamente, sin utilizar lactorreemplazante con la
diferencia de que las madres seran ordefiadas y se les brindara el alimento a los cabritos
mediante biberones, las instalaciones seran lo mas comodas posibles y con la mejor
tecnologia para asegurar un buen crecimiento, brindar ese confort al animal, con camas

de pajas, con suficiente sombra.

La produccién de forraje y la cantidad del area para pastoreo se calcula haciendo
mencion a la cantidad de alimento que necesita una cabra adulta, es decir, el 3 % de su
peso vivo, tendremos madres con un peso aproximado de 60kg de peso vivo, por ende
el consumo diario por hembra seria de 1,8 kg de forraje verde para las 250 cabras se
requiere de 450 kg de forraje verde diario; el pasto cuba 22 y el mani forrajero es la
asociacion de forraje que se utilizara, un total de 2 hectareas para pastos y 1 hectarea

aproximada para instalaciones administrativas y demas.
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Tabla 5. Céalculo de la superficie requerida para corrales

CATEGORIAS N° REQUERIMIENTO(m?) SUBTOTAL
CABEZAS

CABRAS 250 2,0 500,0

CABRILLAS 63 1,5 94,5

CABRITOS 417 1,0 417,0

REPRODUCTORES 3 3,0 9,0

TOTAL 1020,5 m?

Fuente: elaboracién propia

e Estudio econémico

o Inversion en Activos fijos tangibles

= Activos fijos

Es un bien de la empresa que no puede convertirse en liquidez a corto plazo y que es

necesario para el funcionamiento de la empresa (Castro, 2019); (EAE Business School,

2021), también los indica como aquellos que han sido obtenidos con el fon de ser

explotados por la empresa, bienes inmuebles, materiales, equipamiento, herramientas,

entre otros.

1. Terreno

Concepto

Terreno

Tabla 6. Terreno

Unidad de Cantidad Costo Unitario (ddlares
medida USA)
m2 30.000,00 $ 0,60
Valor Total

Nota. Terreno Fuente: Investigacion propia (2023)
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2. Construcciones

Tabla 7. Construcciones

Concepto Unidad de Cantidad  Costo unitario Total
medida (délares USA)
Area de oficina m2 8 $3500 $ 280,00
Area de bodega m2 8 $35,00 $ 280,00
Area de comedor m2 8 $35,00 $ 280,00
Area de ducha y vestidores m2 10 $3500 $ 350,00
Caseta de seguridad unidad 1 $ 211,00 $ 211,00
Area para cabras y carillas m2
P y 595 s1500 9892500
Area para cabritos m2 417 $ 15,00 $ 6.255,00
Area para reproductores m2 3 $ 15,00 $ 45,00
Area para matadero m2 5 $115,00 $575,00
Cuarto frio m2 5 $1.000,00 $5.000,00
Valor Total $22.201,00

Nota. Construcciones fuente: Investigacién propia (2023)

3. Maquinaria

Tabla 8. Maquinaria

Unidad de Costo unitario
Concepto Cantidad Total
medida (dolares USA)
Méquina  Empacadora
Selladora de  Vacio unidad 1 $3.250,00 $3.250,00
Industrial
Kit cerco eléctrico m2 100 $119,85 $11.985,00
Kit para matadero ovino-
unidad 1 $1.399,00 $1.399,00
caprino
Valor Total $16.634,00

Nota. Maquinaria. Fuente: Investigacion propia (2023)
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4. Equipos de oficina

Tabla 9. Equipos de oficina

Nota. Equipos de oficina. Fuente: Investigacion propia (2023)

5. Herramientas

Tabla 10. Herramientas

E8neepts

JudBBRMedero automatico 5 Unidad
piEzagitorios unul Ia%ad
Coinkdesfscutivas urtaidad
Bl'%gﬂ%jees!%sara cabritos 20 piezas ”rljﬂ?djad

Computadoras de escritorio unidad
Caretillas unidad
Juego gubias * 6 unidad
Tijeras podar-Stanley unidad
Palas unidad
Bomba para fumigar unidad

Upidid & aiddia

Eantidad

75
2

15

PN NN NN

Sostp amisp
ks s

$ 520,00

s 23059
$5154,99
$ ¢72.98

$ 500,00

Val rﬁaph%)l

$14,50
$10,00
$ 8,00
$99,00
Valor Total

Nota. Herramientas. Fuente: Investigacion propia (2023)

6. Vehiculo

Concepto

Chevrolet DMAX 4x4 unidad

Tabla 11. Vehiculo

Unidad de medida

Cantidad

Costo unitario
(délares USA)

$ 13.900,00
Valor Total

Nota. Vehiculo. Fuente: Investigacion propia (2023)
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7. Pradera

Tabla 12. Pradera

Costo unitario (délares

Concepto Unidad de medida Cantidad USA) Total
Mani .
. kg/semilla/ha 82 $ 1,80 $ 147,60
forrajero
Pasto cuba 22 kg/semilla/ha 20 $ 2,99 $ 59,80
Valor Total $ 207,40

Nota. Pradera. Fuente: Investigacién propia (2023)
= Total, Activos Fijos

Tabla 13. Total, activo fijo

Activo fijo Valor

Terreno $ 18.000,00
Construcciones $22.201,00
Magquinaria $ 16.634,00
Equipos de oficina $ 1.980,00
Herramientas $ 3.851,20
Vehiculo $ 13.900,00
Pradera $ 207,40
Total $76.773,60

Nota. Total, Activo fijo. Fuente: Investigacién propia (2023)

Analisis

La inversién en cuanto a los activos tangibles que tendra el futuro proyecto sera un
total de $ 22.201,00 para las construcciones de las diferentes areas necesarias para
producir carne de cabrito lechal, seguido por la maquinaria con un total de $ 16.634,00
, equipos de oficina por un monto de $ 1.980,00, herramientas con $ 3.851,20, el
establecimiento de la pradera $207,40 que es el necesario para la alimentacién de las

reproductoras madres y por el ultimo el vehiculo que sera el transporte primordial para
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realizar la distribucién de la carne de cabrito lechal a diferentes centros con un valor

de $ 13.900,00

o Inversidn en activos fijos intangibles

=  Activo diferido

Un activo diferido es aquel que hace referencia a aquellos bienes y servicios por los
que una empresa realiza el pago de manera anticipada, aunque no precisamente hayan
sido utilizados (Konfio, 2022): (Sanchez, 2019), indica que estos se engloban en el
patrimonio de la empresa en forma de activos pues es una importante manera de no
alterar la realidad contable de la empresa, pueden ser considerados cada activo como

los que se abonan por adelantado para luego poder ser utilizado

Tabla 14. Activo diferido

Costo unitario (do6lares

Concepto Unidad de medida Cantidad Total
USA)

Publicidad unidad 60 $ 60,00 $ 3.600,00

Logotipo unidad 1 $ 100,00 $ 100,00
Espacios de

. unidad 20 $ 70,00 $ 1.400,00
degustacion

Total, Activo Diferido $ 5.100,00

Nota. Activo diferido. Fuente: Investigacién propia (2023)
Analisis
En los activos intangibles el posible proyecto enfatiza en la publicidad para la venta
de carne de cabrito lechal, de igual manera en los espacios de degustacion de estay en
la creacion del cual identificard desde el momento de

logotipo con el se

comercializacién con un total de $ 5.100,00en inversion en activo diferido.

o Inversidn en activos circulantes y capital de trabajo

= Activo corriente o activo circulante

e Caja-Bancos
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El proyecto contara con un efectivo de $ 2.600,00 que se encontrardn destinados para

cubrir aquellos gastos que surjan de manera inesperada dentro de la empresa misma.

e |Inventario

El inventario es un documento que registra todos aquellos activos tangibles y los
existentes de cualquier empresa, pueden utilizarse para alquilar, uso propio, alteracion,
consumo o venta, ademas de incluir los derechos y obligaciones de una empresa, hay
varios tipos de inventarios, pero el fin comun con el que funcionan son el de poder
maximizar las ganancias y minimizar los de almacenamiento (Astudillo & Millingalle,
2022); para poder calcularlo se toma en cuenta el costo de la materia prima para el

primer afio del proyecto, para el afio 2022 en este caso:

Tabla 15. Materia prima

nissa S5
Concepto Cantidad de (dolares Costo Anual
medida USA)
Carne de cabritos lechales 28913 kg $2,50 $72.282,50
Carne de cabras (descarte) 1890 kg $2.25 $4.252.50
Carne de cabros (descarte) 425 kg $2 25 $95 63
Menudo cabras y cabros 10325 kg $6.00  $11.595.00
(descarte) ' ’ o
Menudo de cabritos lechales 173475 kg $5.00 $86.737.50
Pieles cabras y cabros
(descarte) 1776 kg $2,50 $4.440,00
Pieles cabritos lechales 393,21 kg $1,89 $743,17
Estiércol (abono) x 45 kg 22933,2 kg $0,80  $18.346,56
Total 75227,91 $23,19 $198.492,85

Nota. Materia. Fuente: Investigacion propia (2023).

Costo de la materia prima

Inventario =
12 meses

El costo de la materia prima es de $ 198.492,85

$ 198.492,85

Inventario =
12 meses

Inventario = $16.541,07
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e Cuentas por cobrar

Este se forma debido a la decision de la empresa, es decir, que se le asigna un crédito
al cliente en dias para que pueda realizar el pago respectivo asi que la empresa instaura

que se recuperara en un promedio de 15 dias.

Ventas anuales

Cuentas de cobrar = * PDR
360
Donde:
360: dias de un afio
PDR: periodo promedio de recuperacion
$498.299,72
Cuentas por cobrar = EEEore— 15

Cuentas por cobrar= $20.762,49

= Total, Activo Corriente o circulante

Tabla 16. Activo Corriente o circulante

Activo corriente

Caja - Bancos $2.600,00
Inventario $16.541,07
Cuentas por cobrar $20.762.49
Total $39.903,56

Nota. Activo corriente o circulante. Fuente: Investigacidn propia (2023)

El activo corriente o también conocido como el activo circulante del proyecto es un
total de $ 39.903,56 llevando el mayor peso cuentas por cobrar con un total de

$20.762,49.
e Pasivo corriente o circulante

(Marifio, 2017)indica que el pasivo circulante es el referente al financiamiento parcial

y al corto plazo de las operaciones; se calcula con la tasa circulante existente
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considerado este valor referencial por el Banco Central del Ecuador que brinda esta

informacion que es igual a 2,50 unidades

Activo circulante

Tasa circulante = - -
Pasivo circulante

$39.903,56
2,50

Pasivo circulante =

Pasivo circulante = $15.961,42

= Capital de trabajo

El capital de trabajo se define como la cantidad de dinero real y libre de compromisos
con los que cuenta una empresa para realizar todas las actividades inherentes a su
cadena de valor tales como: el procurar insumos, los costes de operacidn, gastos en
mantenimiento, pago de nomina, obligaciones tributarias mas bien dicho aquellos

compromisos referidos al corto plazo. (Martinez, 2021)
Capital de trabajo = Activo corriente — Pasivo corriente
Capital de trabajo= $39.903,56 — $ 15.961,42
Capital de trabajo= $23.942,14

Con esta cantidad se determina pues que el proyecto consta con $23.942,14 para poder

realizar aquellas operaciones con actividades a corto plazo

e Resumen de las inversiones

Tabla 17. Resumen de las inversiones

Concepto Total
Activo fijo $76.773,60
Activo intangible $5.100,00
Capital de trabajo $23.942,14
Total, de inversiones $105.815,74

Nota. Resumen de las inversiones. Fuente: Investigacion propia (2023)
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Las inversiones del presente proyecto son de un total de $ 105.815,74.
e Financiamiento

(Astudillo & Millingalle, 2022, pag. 97), mencionaron que la financiacion o
financiamiento es aquel proceso mediante el cual un individuo o empresa logra
recaudar dinero; Por otro lado, (Chagerben, Yagual, & Hidalgo, 2017, pag. 784),
mencionan que esta constituye en una organizacién para el levantamiento de proyectos
de inversion, ya que proveen el flujo efectivo necesario para la adquisicion de capital
de trabajo como activos de capital los Ilamados activos fijos de tal manera que la

produccién se cumpla como se prevé y asi poder generar rentabilidad y ganancias.

Tabla 18. Financiamiento

Nota. Financiamiento. Fuente: Investigacion propia (2023)

$58.198,66 es el dinero con el que contara para inversion de recursos propios llegando

aserun  fgipanciamiento Monto Porcentaje de Aportacion
Propio $58.198,66 55%
Banco $47.617,08 45 %
Total $105.815,74 100%

equivalente igual al 55%, también se necesita un préstamo de una entidad financiera.
La entidad financiera que se utilizara es la de BanEcuador la cual actualmente cuenta

con un porcentaje de interés del 9,76 %.
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= Servicio de la deuda

Tabla 19. Caracteristicas del crédito

MONTO (ddlares USA) 47.617,08
Plazo (afios) 6
Interés sobre saldos (%anual) 9,76

Desembolso en délares

primer mes 0,60 2857,0248
segundo mes 0,30 14285,124
tercer mes 0,10 4761,708
Periodo de gracia 0
Amortizacion cuotas iguales
Tasa de interés 9,76

Nota. Caracteristicas del crédito. Fuente: Investigacion propia (2023)
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TIEMPO

~N O O A W DN P

DESEMBOLSO

$47.617,08

Tabla 20. Servicio de la deuda

$47.617,08

57

$9.523,42
$9.523,42
$9.523,42
$9.523,42
$9.523,42

$0,00

$0,00

CAPITALACUMULADO AMORTIZACION  KREDUCIDO

$38.093,66
$38.093,66
$38.093,66
$38.093,66
$28.570,25
$28.570,25
$28.570,25

Nota. Servicio de la deuda. Fuente: Investigacion propia (2023)

INTERES
$4.258,87

$4.258,87
$4.258,87
$4.258,87
$3.194,15
$3.194,15
$3.194,15

TOTAL, A

PAGAR
$13.782,29

$13.782,29
$13.782,29
$13.782,29
$12.717 57

$3.194,15

$3.194,15
$74.235,03



e Plan de inversiones

Tabla 21. Plan de inversiones

Concepto Valor en ddlares Porcentaje
Activo fijo $76.773,60 72,55
Activo intangible $5.100,00 4,82
Capital de trabajo $23.942,14 22,63
TOTAL, DE INVERSION $105.815,74 100,00
Financiamiento $47.617,08 45,00
Recursos Propios $58.198,66 55,00
TOTAL, FINANCIAMIENTO $105.815,74 100,00

Nota. Plan de inversiones. Fuente: Investigacidn propia (2023)

El proyecto como se puede observar presentara una cantidad bastante significativa en
los activos fijos siendo estos el 72,55%, los activos diferidos cuentan con un 4,82% y

el capital de trabajo estara representado por el 22,63%

e Presupuesto de Costo e Ingresos

= Costos de produccion

Los costos son todos aquellos valores monetarios que son utilizados por un periodo de
tiempo con el fin de poder elaborar algin producto o servicio y que son recuperables
(Pacheco, 2019, pag. 8); (GERENCIE, 2022), define a la materia prima como a todos

aquellos elementos que se incluyen para que elaborar un producto sea posible.

o Materia prima
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Tabla 22. Materia prima

nided 00,
Concepto Cantidad . Costo Anual
medida (ddlares
USA)
Carne de cabritos lechales 28913 kg $2,50 $72.282,50
Carne de cabras (descarte) 1890 kg $2.25 $4.252.,50
Carne de cabros (descarte) 425 kg $2.25 $95,63
Menudo cabras y cabros
(descarte) 1932,5 kg $6,00 $11.595,00
Menudo de cabritos lechales 173475 kg $5.00 $86.737.50
Pieles cabras y cabros
(descarte) 1776 kg $2,50 $4.440,00
Pieles cabritos lechales 39321 kg $1.89 $743.17
Estiércol (abono) x 45 kg 22933,2 kg $0,80  $18.346,56
Total 75227,91 $23,19 $198.492,85
Nota. Materia. Fuente: Investigacion propia (2023).
Insumos
Tabla 23. Insumos
Unidad de . Costo unitario
Concepto medida Cantidad (dolares USA) Total
Fundas para
empacar al
vacio 20 x 25  unidades 31804 $0,32 $10.177,28
cm x 200
unidades
Fundas
plasticas de
polietileno de
nylon unidades 3184 $0,35 $1.114,40
coextruido 30
x 30cm x 100
unidades
Etiquetas unidades 5184 $0,02 $103,68
Total, insumos 40172 $0,69 $11.395,36

Nota. Insumos. Fuente: Investigacion propia (2023)
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o Depreciacién

Tabla 24. Depreciacion

Activo fijo Valor Porcentaje Valor depreciado

Terreno $18.000,00 0% $0,00
Construcciones $22.201,00 20% $4.440,20
Maquinaria $16.634,00 10% $1.663,40
Equipos de oficina $1.980,00 10% $198,00
Herramientas $3.851,20 10% $385,12
Vehiculo $13.900,00 20% $2.780,00
Pradera $207,40 0% $0,00
Total $76.773,60 $9.466,72

Nota. Materiales indirectos. Fuente: Investigacion propia (2023)

o Amortizacién

Tabla 25. Amortizacion

Concepto Valor Valor de amortizacion
Registro de Agrocalidad $1.500,00 $214,29
Patente $400,00 $57,14
Publicidad y promocion $300,00 $42,86
Total, de amortizacion $2.200,00 $314,29

Nota. Plan de amortizacion. Fuente: Investigacion propia (2023)

La depreciacién de los activos fijos del presente proyecto adopta el método de
depreciacidn lineal, el cual se realiza dividiendo cada uno de los activos para 7 afios
que es el tiempo al que se le considera como la vida util del proyecto, debido a que el
capital que haya sido invertido debe ser recuperado en el ciclo de vida de este. La
amortizacion de los activos diferidos de este proyecto se realiza durante la vida Gtil del
proyecto el cual es 7 afios, ya que en este tiempo se espera poder recuperar los fondos

gue se hayan invertido en ese periodo mismo.
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o Mano de obra directa

Tabla 26. Mano de obra directa
Unidad de . Costo unitario
Concepto medida Cantidad (d6lares USA) Valor total
Trabajador 1 sueldo 12 $ 450,00 $ 5.400,00
Trabajador 2 sueldo 12 $ 450,00 $ 5.400,00
Total $10.800,00

Nota. Mano de obra directa. Fuente: Investigacion propia (2023)

o Mano de obra indirecta

Tabla 27. Mano de obra indirecta

Costo unitario

Concepto Unidad de medida Cantidad (dblares USA) Valor total
Administrador ¢ 144 12 $ 722,00 $ 8.664,00
de produccidn

Total $ 8.664,00

Nota. Mano de obra indirecta. Fuente: Investigacién propia (2023)

El proyecto define el salario de los colaboradores en base al salario actual basico que
perciben los trabajadores en 2023, el salario basico es de $ 450,00 mientras que un

supervisor de produccion en los $ 722,00.
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= Total, costo de produccion

Tabla 28. Costos de produccién
Costos de produccién

Concepto Total

Materia prima $198492 85
Insumos $11.395,36
Cargos de depreciacion y $9.781,01
amortizacion

Mano de obra directa e $19.464,00
indirecta

Total $239.133,22

Nota. Costos de produccion. Fuente: Investigacion propia (2023)

=  Costos administrativos

Son aquellos costos que se originan en el area administrativa, los gastos generales de

oficina como la luz, el teléfono, etc. (Véliz, 2022)

o Servicios basicos

Tabla 29. Servicios basicos

Concepto Urrrl]i:;ic(ij:e Cantidad (%%SI;?;;HS g;ig
Agua m3 1320 $0,26
Energia eléctrica ~ kW/h 3240 $0,29
Internet Gb limitado $22,39

Total

Nota. Servicios basicos. Fuente: Investigacién propia (2023)
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Sueldos administrativos

Concepto

Secretaria

Jefe Comercial
Administrador

Tabla 30. Sueldos administrativos

Unidad de
medida

sueldo
sueldo
sueldo

Cantidad

Costo unitario
(ddlares USA)

Valor total

$484,16
$721,73

$880,11
Total

Nota. Sueldos administrativos. Fuente: Investigacion propia (2023)

Suministros de Oficina

Concepto

Resma de papel 500

hojas A4
Cartuchos
impresora
Perforadora
Grapadora

Archivadores

Tabla 31. Suministros de oficina

Unidad de
medida

unidad

unidad

unidad
unidad
unidad

Cantidad

N

(o ol ol N

Costo unitario

(ddlares
USA)

$5,00

$27,00

$7,25
$10,90
$3,20
Total

Valor total

$10,00

$54,00

$7,25
$10,90
$19,20
$101,35

Nota. Suministros de oficina. Fuente: Investigacion propia (2023)

Suministros de Aseo y limpieza

Concepto

Kits de limpieza
Baldes
Desinfectantes 20

Lts

Jabén liquido 1

galén

Tabla 32. Suministros de Aseo y limpieza

Unidad de
medida

unidad
unidad

unidad

unidad

Cantidad

Costo
unitario
(délares

USA)

$12,00

$2,40

$27,00

$8,00

Total

Valor total

$36,00
$4,80

$81,00

$16,00

$137,80

Nota. Suministros de Aseo y limpieza. Fuente: Investigacion propia (2023)
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=  Total, costos administrativos
Tabla 33. Total, costos administrativos

Costos administrativos

Concepto Valor Total

Servicios basicos $1.305,19
Sueldos administrativos $25.032,00
Suministros de oficina $101,35
Suministros de aseo y limpieza $137,80
Total $26.576,34

Nota. Costos administrativos. Fuente: Investigacién propia (2023)

= Costos de venta

Tabla 34. Transporte

Unidad de . Costo unitario
Concepto medida Cantidad (d6lares USA) Valor total
Combustible galon 56 $2,40 $1.612,80
Total $1.612,80

Nota. Costos de transporte. Fuente: Investigacion propia (2023)

= Total, costo de ventas

Tabla 35. Costos de ventas

Costos administrativos

Concepto Valor Total
Transporte $1.612,80
Total $1.612,80

Nota. Costos de venta. Fuente: Investigacion propia (2023)
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Tabla 36. Resumen de presupuesto de costos

COSTOS DE PRODUCCION

CONCEPTO VALOR

Materia prima $198.492,85

Insumos $11.395,36

Depreciacion y amortizacion $9.781,01

Mano de obra directa e indirecta $19.464,00

Total, de costos de produccion $239.133,22

COSTOS ADMINISTRATIVOS

CONCEPTO VALOR

Servicios basicos $1.305,19

Sueldos administrativos $25.032,00

Suministros de aseo y limpieza $137,80

Suministros de oficina $101,35

Total, costos administrativos $26.576,34

COSTOS DE VENTAS

CONCEPTO VALOR

Transporte $1.621,80

Total, Costo de ventas $1.621,80

COSTOS FINANCIEROS

CONCEPTO VALOR

Préstamo bancario $9.582,99

interés por préstamo $0,00

Tasa de interés 9,76 % $0,00

Total, costos financieros $9.582,99
TOTAL, COSTOS DE PRODUCCION $276.914,35

Nota. Costos de venta. Fuente: Investigacion propia (2023)

Situacion financiera proyectada

La situacion financiera proyectada que se muestra en la siguiente tabla se realizé en

base a la inflacion existente para el 2023 segin BanEcuador equivalente a 2,76%
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Tabla 37. Situacion financiera proyectada

ACTIVO 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028
Caja y bancos $2.600,00 $2.671,76 $2.745,50 $2.821,28 $2.899,14 $2.979,16 $3.061,38
Cuentas por cobrar $20.762,49 | $21.335,53 $21.924,40 $22.529,51 $23.151,32 $23.790,30 $24.446,91
Inventario $16.541,07 $16.997,60 $17.466,74 $17.948,82 $18.444,21 $18.953,27 $19.476,38
TOTAL, ACTIVOS CIRCULANTE $39.903,56 $41.004,90 $42.136,63 $43.299,60 $44.494,67 $45.722,73 $46.984,67
Tangibles
Maquinaria $16.634,00 $17.093,10 $17.564,87 $18.049,66 $18.547,83 $19.059,75 $19.585,80
Herramientas $3.851,20 $3.957,49 $4.066,72 $4.178,96 $4.294,30 $4.412,82 $4.534,62
Equipos de oficina $1.980,00 $2.034,65 $2.090,80 $2.148,51 $2.207,81 $2.268,74 $2.331,36
Depreciacion $76.773,60 $78.892,55 $81.069,99 $83.307,52 $85.606,80 $87.969,55 $90.397,51
TOTAL, ACTIVOS TANGIBLES $99.238,80 $101.977,79 $104.792,38 $107.684,65 $110.656,74 $113.710,87 $116.849,29
Intangibles
Registro de Agrocalidad $1.500,00 $1.541,40 $1.583,94 $1.627,66 $1.672,58 $1.718,75 $1.766,18
Patente $400,00 $411,04 $422,38 $434,04 $446,02 $458,33 $470,98
Publicidad y promocion $300,00 $308,28 $316,79 $325,53 $334,52 $343,75 $353,24
Amortizacion $314,00 $322,67 $331,57 $340,72 $350,13 $359,79 $369,72
TOTAL, ACTIVOS INTANGIBLES $2.514,00 $2.583,39 $2.654,69 $2.727,96 $2.803,25 $2.880,62 $2.960,12
TOTAL, ACTIVOS $141.656,36 $145.566,08 $149.583,70 $153.712,21 $157.954,67 $162.314,22 $166.794,09
PASIVO
Pasivo corriente $15.961,42 $16.401,96 $16.854,65 $17.319,84 $17.797,86 $18.289,09 $18.793,86
TOTAL, PASIVO CORRIENTE $15.961,42 $16.401,96 $16.854,65 $17.319,84 $17.797,86 $18.289,09 $18.793,86
Pasivo a largo plazo
Préstamo $47.617,08 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $0,00
TOTAL, PASIVO A LARGO PLAZO $47.617,08 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $9.523,42 $0,00
TOTAL, PASIVO $63.578,50 $25.925,38 $26.378,07 $26.843,26 $27.321,28 $27.812,51 $18.793,86
Capital $78.077,86 $119.640,70 $123.205,63 $126.868,95 $130.633,38 $134.501,71 $148.000,22
PATRIMONIO $78.077,86 $119.640,70 $123.205,63 $126.868,95 $130.633,38 $134.501,71 $148.000,22
TOTAL, PASIVO + PATRIMONIO $141.656,36 $145.566,08 $149.583,70 $153.712,21 $157.954,67 $162.314,22 $166.794,09

Nota. Situacion financiera proyectada con inflacion del 2,75%. Fuente: Investigacion propia (2023)
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Tabla 38. Presupuesto de ingresos

e ANOS
Concepto Cantidad :Eéjei:a ucn:?tztr?o TOTAL 1 5 3 4 5 6 7 \'FS'II:SE
Carne de cabritos 28913 | kg $5,70 | $164.804,10 $0,00 | $166.249,75 | $167.406,27 | $171.164,96 | $174.056,26 | $187.934,50 | $208.173,60 | $1.074.985,34
Ice:gn?ele;e cabras 1890 | kg $250 | $4.725,00 $0,00 | $4.725,00 $0,00 | $4.725,00 $0,00 | $4.725,00 $0,00 $4.175,00
gj:?r::: r(:Jjg)cabros 425 | kg $2,50 $106,25 $0,00 $116,88 $0,00 $116,88 $0,00 $116,88 $0,00 $318,75
SI;Z&(;? )cabras y cabros 19325 | kg $10,00 | $19.325,00 $0,00 | $34.785,00 $0,00 | $34.785,00 $0,00 | $34.785,00 $0,00 $57.975,00
I(\(/jlizcua(;toe éle cabritos 173475 | kg $8,00 | $138.780,00 $0,00 | $208.170,00 | $208.170,00 | $208.170,00 | $208.170,00 | $208.170,00 | $208.170,00 | $6.661.440,00
:sigllgslecsabras y cabros 1776 | kg $7,80 | $13.852,80 $0,00 | $13.852,80 $0,00 | $13.852,80 $0,00 | $13.852,80 $0,00 $41.558,40
I(Ddiglst;:sa [:tgl)aritos lechales 393,21 | kg $6,20 | $2.437,90 $0,00 | $2437,90 | $2437,90 | $243790| $2437,90| $2437,90| $2.437,90 $14.627,41
Estiércol (abono) x 45 kg | 22933,2 | kg $2,00 | $45.866,40 $0,00 | $45.866,40 | $45.866,40 | $45.866,40 | $45.866,40 | $45.866,40 | $45.866,40 $275.198,40
Total 7522791 44,70 | $389.897,45 Total $8.140.278,30

Nota. Presupuesto de ingresos para los 7 afios. Fuente: Investigacion propia (2023)
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Tabla 39. Flujo de caja

CONCEPTO 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028
INGRESOS OPERACIONALES

Ingresos derivados de ventas $0,00 | $1.362.803,10 | $1.325.950,57 | $1.367.718,31 | $1.332.600,56 | $1.384.487,85 | $1.366.717,90
EGRESOS OPERACIONALES

Inversion fija tangible $76.773,60

Inversion fija intangible $5.100,00

Capital de Operacion $23.942,14

Mano de obra directa e indirecta $19.464,00 $19.979,80 $20.509,26 $21.052,76 $21.610,65 $22.183,34
Depreciacion $9.466,72 $9.466,72 $9.466,72 $9.466,72 $9.466,72 $9.466,72
Gastos financieros 26576,34 26576,34 26576,34 26576,34 26576,34 26576,34
TOTAL, EGRESOS $105.815,74 $55.507,06 $56.022,86 $56.552,32 $57.095,82 $57.653,71 $58.226,40
FLUJO DE CAJA -$105.815,74 | $1.307.296,04 | $1.269.927,71 | $1.311.165,99 | $1.275.504,74 | $1.326.834,14 | $1.308.491,50

Nota. Flujo de caja. Fuente: Investigacion propia (2023)
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3.1.4 Comprobacién de la hipotesis

(Echeverria, 2017), asegura que es necesario hacer una evaluacidn econdmica del
posible proyecto esto con el fin de comprobar si es o no factible monetariamente a
través del calculo de algunos indices tales como: Tasa interna de retorno (TIR), Valor

actual neto (VAN), Periodo de recuperacién de la inversion (PRI), Costo/beneficio.

e Caélculo de la Tmar (1) sin financiamiento

Tmar (1) =i+f
Donde:
Tmar: Tasa minima aceptable de rendimiento
i= riesgo pais 9,44 %
f: inflacion 3,7% diciembre 2022
Tmar (1) = 0,0944 + 0,037
Tmar (1) = 0,1314

Tmar (1) =13,14%

e Calculo Tmar (2) sin financiamiento
Tmar (2) =i + f(2)
Tmar (2) = 0,0944 + 0,037(2)
Tmar (2) = 0,944 + 0,074 = 0,1684.
Tmar (2) =16,84%
La tasa del rendimiento de la produccién y venta de cabrito lechal para la provincia de

El Oroesde 13,14 % y 16,84 %
e Calculo de Tmar (1) global mixta

Tabla 40. Calculo Tmar (1) global mixta

Financiamiento Monto % de aportacion Tmarlanual Ponderacion
Propio $58.198,66 0,550 0,1314 0,072270004
Banco $47.617,08 0,450 0,0976 0,04392
Total $105.815,74 1,000 0,229 0,116190004

11,62%

Nota. Calculo Tmar (1) global mixta. Fuente: Investigacion propia (2022)
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La tasa minima que serad aceptable en cuanto al rendimiento global es de 11,62%, en
otras palabras, se debe ganar ese porcentaje para poder afrontar el interés del

inversionista para el inversionista, el interés del crédito se refleja con el 9,76%.

Calculo Tmar (2) global mixta

Tabla 41. Céalculo Tmar (2) global mixta

Financiamiento Monto % de_ , Tmar anual Ponderacién
aportacion 2
Propio $58.198,66 0,550 0,1684 0,09262
Banco $47.617,08 0,450 0,0976 0,04392
Total $105.815,74 1,000 0,266 0,13654

13,65 %
Nota. Calculo Tmar (2) global mixta. Fuente: Investigacion propia (2022)

Para este caso la tasa minima de rendimiento para el proyecto es de 13,65% para el
interés del inversionista.

o Valor presente neto (VAN)

Permite poder analizar de forma segura el posible proyecto de inversion y ayudara a
disipar las dudas presentes, sirve para valorar y determinar la viabilidad y rentabilidad
de un proyecto de inversién; Si el resultado es positivo refleja ganancia por ende se

puede indicar que es viable. (Ramirez, 2022)
= Calculo del VAN (1)

Para este calculo se necesita la tasa minima aceptable de rendimiento con

financiamiento 1 (Tmar 1 global)

Siendo asi:

FNE, FNE, FNE, FNE, FNE; FNE,
+ + + +
@A+ @+ @A+D3 @A+dD* @A+D50@+0)°

VAN 1 = Inversion inicial +

1.307.296,04  1.269.927,71 1.311.165,99 = 1.275.504,74 = 1.326.834,14 1.308.491,50
(140,1162)1 (140,1162)2 (1+0,1162)3 (140,1162)% (140,1162)5 (140,1162) 6

VAN 1 = -105.815,74 +

1.307.296,04 1.269.927,71 1.311.165,99 1.275.504,74 1.326.834,14 1.308.491,50

VAN 1 = —-105.815,74 +
1,11 1,24 1,39 1,55 1,73 1,93

VAN 1 = —105.815,74 + 1.188.450,94 + 1.024.135,25 + 943.284.88 + 822,906.28 + 766.956,15 + 677,974,87

VAN 1 = -105.815,74 + 5423708,37

VAN 1 = 5.317.892,63
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El valor actual neto que se obtiene es mayor a cero, por ende, se acepta que es factible
producir y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, ya que se
encontrara en la posibilidad de poder recuperar el valor que se invirtié y ademas
también de poder generar una utilidad representativa con una tasa de rendimiento de

11,62 %

= Calculo del VAN (2)

Para poder calcularlo se tomaré en cuenta la tasa minima aceptable de rendimiento

con financiamiento 2 (Tmar 2 global)

Siendo asi:

FNE, FNE, FNE, FNE, FNE; FNE,
+ + + +
A+D' @+ @A+ @A+dD* @+D5@+i)°

VAN 2 = Inversion inicial +

1.307.296,04  1.269.927,71 1.311.165,99 = 1.275.504,74  1.326.834,14
(1+0,1365)1 (140,1365)2 (1+0,1365)3 (140,1365)4 (1+40,1365)5

VAN 2 = —105.815,74 +

1.308.491,50
(140,1365)6

1.307.296,04 1.269.927,71 1.311.165,99 1.275.504,74 1.326.834,14
1,13 1,29 1,46 1,66 1,89

VAN 2 = —105.815,74 +

1.308.491,50
2,15

VAN 2 = —-105.815,74 + 1.156.899,15 + 98.393,57 + 898.058,89 + 768.376,34 + 702.028,64 +
608.600,69

VAN 2 = —105.815,74 + 4.232.357,28

VAN 2 = 4.126.541,54

Este valor actual neto obtenido es mayor a cero, indicandose asi que es factible
producir y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, teniendo
asi con esto la posibilidad de recuperar lo que se invirtio y generar también utilidades

con tasa de rendimiento de 13,65 %.

e Tasa interna de retorno (TIR)

Este es un indicativo de rentabilidades de proyectos e inversiones, siendo asi que entre
mucho mayor sea la TIR sera mejor la rentabilidad, este calculo es importante ya que
tenerle hace que la toma de decisiones sea mas facil para poder saber la inversion a

realizar. (Fernandez, 2021)
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Se calcula de la siguiente manera:

5.317.892,63 ]

TIR=Tmarl + (Tmar 2 - Tmar 1) [5 317.892,63-4.126.541,54

5.317.892,63 ]

TIR=0,1314 + (0,1684 — 0,1314) [
5.317.892,63—-4.126.541,54

5.317.892,63 ]
1.191.351,09

TIR=0,1314 + (0,1684 — 0,1314)[
TIR=0,1314 + (0,1684 — 0,1314)[4.46374933]
TIR=0,1314 + (0,037)[4.46374933]
TIR=0,1314 + (0,1651)

TIR= 0,29 * 100

TIR= 29,65 %

El porcentaje de rendimiento futuro para este proyecto es de 29,65% siendo mayor que
lo aceptable, por ende, estos resultados recomiendan que la factibilidad econémica
de producir y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, es

verdadera.

e Periodo de recuperacion de la inversién (PRI)

Indica que el periodo de recuperacidn de la inversion no toma en consideracion el valor
del dinero en el tiempo, més bien se determina de tal manera que se cuentan la cantidad
de afios en que se tarda de recuperar aquellos fondos que fueron ocupados para la

inversion. (Lifeder, 2022)

Para calcular se aplica la siguiente formula:

105.815,74
PRl == 553204 39
7

105.815,74
Rl =—""7""
1.099.057,77

PRI = 0,096
0,096 afio * 12 meses /afio= 1,15 mes

0,15 mes * 30 dias/mes = 4,5 dias
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La inversion inicial se recuperard en 1 mes con 5 dias, por este resultado y por lo
valores del flujo de caja con excepcion del afio 1, se considera que es rentable producir

y comercializar carne de cabrito lechal en la provincia.

e Beneficio/costo

Como lo define (MacNeil, 2022), el beneficio-costo es un proceso que es muy
importante y Gtil que vaya a determinar los beneficios econdmicos para tomar o no una

decisidn de avanzar con un proyecto o inversion

Se calcula de la siguiente forma:

Y. Ingresos brutos

Relacién Beneficio/costo=
Y. Costos totales del proyecto

8.140.278,30
276.917,35

Relacién Beneficio/costo=

Relacion Beneficio/costo = $ 29,39

El produciry comercializar carne de cabrito de lechal en la provincia de El Oro traera
consigo una relacién Beneficio/costo de $ 29,39 es decir que por cada dolar que se
invierta en hacerlo se obtendra una ganancia de 29 ddlares con 39 centavos, cabe
recalcar que se obtienen una mayor cantidad de ingresos brutos ya que se aprovecha
al maximo los subproductos de estos siendo el menudo (sangre, visceras, patas,
cabezas), la piel, el estiércol y el plus la carne de cabrito lechal y es por ello que los

beneficios aumentan también.

La hipétesis alternativa es verdadera y aceptada para el presente trabajo ya que se ha
demostrado con los indicadores financieros mas importantes que el poder producir y
comercializar carne de cabrito lechal en la provincia de El Oro, sera factible en todos

sus &mbitos principalmente en el econdémico.
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CAPITULO IV

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

4.1 Conclusiones

e En la actualidad los sistemas de crianza, produccién, comercializacién caprina
han pasado por procesos de control; sin embargo existen aun productores y
comercializadores que mantienen sus procesos tradicionales por lo cual en ciertos
casos se ha generado la existencia de agentes patdgenos que afectan la salud de
los consumidores, por esta razon es importante sistematizar cada uno de los
procesos por el cual tiene que atravesar el cabrito lechal hasta Ilegar a su consumo
asegurando de esta manera la calidad, el sabor, y sobre todo la preservacién de la

salud de los consumidores y el bienestar de las futuras generaciones.

o Elcontrol en cada proceso es importante ya que el alimento es de consumo humano
y se debe tener todos los lineamientos de inocuidad y para que se realice esto, se
debe contar con instalaciones oportunamente estandarizadas que garanticen la
calidad de la carne de cabrito lechal desde el momento antes de su concepcidn

hasta cumplir su proceso de comercializacion

e Empezar a producir y comercializar carne de cabrito lechal es importante para los
habitantes de la Provincia de El Oro, debido a que posee diversos beneficios para
la salud, por su alto valor nutricional y su bajo contenido de grasa hara que esta
carne sea muy apetecida ya que podra llegar a ser consumida por todo tipo de
personas, ya que su digestibilidad es mayor que la de cualquier otra carne existente

en el mercado.

¢ Mediante el andlisis de la demanda se concluye que es importante implementar un
alimento que cumpla con las expectativas del consumidor por lo cual la carne de
cabrito lechal puede cumplir esas expectativas en su totalidad, es decir, es la mejor
opcion en comparacion con la carne de res, cerdo, pollo, debido a las propiedades
nutritivas que posee y a la vez evita la proliferacion de enfermedades como el
cancer, colesterol, enfermedades cardiovasculares, diabetes, obesidad, derrames

cerebrales, entre otros. Esto es posible debido a que el Unico alimento del cabrito
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es la leche materna por ende la carne esta libre de todo tipo de quimicos y agentes

que produzcan dafios a futuro en la Salud.

e La factibilidad técnica y econdmica de poder producir y comercializar carne de
cabrito lechal en la provincia queda satisfecha con esta investigacién, ya que al
aceptar de que es factible poder hacerlo en sus dos ambitos primordiales no queda

duda de que traerd consigo beneficios tanto al productor como al consumidor.

4.2 Recomendaciones

e El principal objetivo es el cliente, por tal razén las ideas de innovacion, tecnologia,
precio, marketing, accesibilidad, deben ser constantemente actualizadas para que se
encuentre totalmente satisfecho y de esta manera lograr el crecimiento empresarial,
el cliente es el factor principal de desarrollo en cualquier actividad comercial y en
esta ocasion es nuestro principal aliado para que la carne de cabrito lechal que sera
inicialmente en la Provincia de el Oro pueda llegar a comercializarse en otras partes

del pais e inclusive poder ser exportado en un futuro.

e Incluir programas de sanidad ambiental, cuidado animal, capacitaciones técnicas y
sobre todo cumplir con todos aquellos procesos que demanda Agrocalidad para que
la carne y subproductos que lleguen a la mesa de los habitantes sea de excelente

calidad.

o Recordemos que el principal problema era poder suplir la demanda existente en la
provincia de carne, es por ello que se recomienda en no reparar gastos al momento
de realizar las construcciones, implementar sistemas tecnificados y reemplazarlos
por los tradicionales, lograra que se pueda producir mejor y en menos tiempo,
siempre y cuando se utilicen los manejos técnicos respectivos, tanto en el animal

como en el producto que llegara a la mesa de los consumidores.

e Debido a que la empresa es nueva y no posee aun la experiencia dentro del mercado
se pueden tener diversos inconvenientes en cuanto a la comercializacion por lo cual
se recomienda idealizar un plan de marketing para poder ingresar al mercado de la
provincia de El Oro la carne de cabrito lechal tomando en cuenta las diferentes
estrategias a utilizar para llegar al cliente como el ofrecer cortes especializados,

ofertas, precios accesibles en los mismos, entre otros.
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Involucrar a pequefios, medianos y grandes agricultores en el proyecto para generar
una alianza que permita adquirir el conocimiento de estos e ir mejorando las

técnicas que se posee con el fin de ofrecer un producto de calidad y confianza.

La produccidn de carne de cabrito lechal se intensificara en un aproximado de siete
afios, por lo cual, se recomienda que cada afio se generen diversos cambios tanto
internos como externos, para beneficio de los consumidores y a la vez generar

fuentes de empleo y aportar al desarrollo de la ciudad.
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ANEXOS

Anexo 1. Cuestionario de Encuesta

3 vsﬁcwfc‘,o
UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO 53-"\0 €%
FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS 5: 3
CARRERA DE ORGANIZACION DE EMPRESAS ‘?:\‘«.‘f‘?fﬂlt.i‘?h/
“F.CADW

CUESTIONARIO

Encuesta de satisfaccion dirigida a los habitantes de la provincia de EI Oro

Objetivo: Conocer la factibilidad de produccion y comercializacién de carne de

cabrito lechal en la Provincia de El Oro.

Instrucciones:

- Lea las siguientes preguntas y marque la opcion con la que mas se identifique, en
la escala respectiva, segin los siguientes criterios.

- Responda con sinceridad.

PREGUNTA 1. /Qué tipo de carne consume semanalmente?

|:| Carne de res

|:| Carne de pollo
|:| Carne de cerdo

|:| Ninguna

PREGUNTA 2. { Cuantas libras de carne consume semanalmente?

[ ] 11ibra
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PREGUNTA 3. ;Ha consumido carne de cabrito lechal?
mE
[ No

PREGUNTA 4. ;Con que tipo de carne, conoce usted que es preparado el plato

tipico “’seco de chivo’’, con carne de chivo (cabra) o cordero?

|:| Chivo (cabra)
|:| Cordero

PREGUNTA 5. ¢ Conoce usted que la carne de cabrito lechal cuenta con
diversas bondades nutritivas: ¢es mas digestible, es rica en proteinas, ademas de
contener minerales como hierro, calcio, fosforo, potasio, sodio y vitaminas B3,
B1l,B6yB12?

[ ]si
[ ] No
PREGUNTA 6. ;Estaria dispuesto a consumir carne de cabrito lechal?
[ ]si
[ ] No

PREGUNTA 7. ;Cuéantas libras de carne de cabrito lechal estaria dispuesto/a

comprar?

[ ]1tibra
[ ] 21ibras
[ ] 3tibras
[ ] 4tibras
[ ] slibras
[Joto |
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PREGUNTA 8. (Cuéanto pagaria usted por cada libra de la carne de cabrito

lechal?

[ ] s220
[[] $240
[ ]s27s

PREGUNTA 9. ¢{Con que frecuencia compraria usted esta carne?

|:| Diariamente

Semanalmente
Quincenalmente

|:| Mensualmente
PREGUNTA 10. ¢En qué lugar desearia adquirir esta carne?
|:| Tienda del barrio

|:| Tercenas o carnicerias

|:| Mercados
|:| Supermercados

PREGUNTA 11. (Le gustaria recibir mas informacion sobre: formas de
preparacidn de la carne de cabrito lechal, beneficios del consumo, ¢promociones
y demas a través de redes sociales y distintos medios de comunicacion de la

provincia?
[1si
(1 no

Gracias por su colaboracién

Fecha: .........

Encuestado: Encuestador
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